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1.

Ur€eny ucel pouzitia zariadenia:

Zariadenie je uréené vylu¢ne na suSenie (dehydrovanie) potravin (ovocia, zeleniny,
orechov a jadier, hub, bylin a pod.), v rozsahu, ktory je stanoveny technickymi a
prevadzkovymi parametrami a funkciami, bezpecnostnymi a uzivatelskymi pokynmi a
vonkajsimi vplyvmi prevadzkového prostredia.

Zariadenie nepouzivajte na suSenie surového mésa uréeného na naslednu priamu
konzumaciu. Teplota a spdsob spracovania nezaru€uje bezpecénost potraviny z hladiska
jej zdravotnej nezavadnosti.
V pripade pouzitia zariadenia na suSenie surového méasa sa odporuc¢a jeho nasledna
dostato¢na tepelnd uprava.

Elektrické spotrebice ORAVA su vyrobené podla poznatkov su¢asného stavu techniky
a uznanych bezpecnostno-technickych pravidiel. Napriek tomu mo6ze nespravnym a
neodbornym pouzivanim alebo pouzivanim v rozpore s uréenim vzniknut nebezpecenstvo
poranenia alebo ohrozenia zivota pouzivatela alebo tretej osoby, resp. poSkodenie zariadenia
a inych vecnych hodn6t.

1.VSEOBECNE BEZPECNOSTNE POKYNY A UPOZORNENIA

Tento dokument obsahuje dblezité bezpe€nostné pokyny a upozornenia pre bezpecnu,
spravnu a hospodarnu prevadzku elektrického zariadenia. Jeho dodrziavanie pomaha
uzivatelovi vyhnut sa rizikam, zvysit spolahlivost a zivotnost vyrobku.

V tomto dokumente je v textovych Castiach pouzity vdeobecny termin vyrobok, ako:
elektrické zariadenie — je akékolvek zariadenie pouzivané na vyrobu, premenu, prenos,
rozvod alebo pouzitie elektrickej energie.

Z hladiska ucelu pouzitia elektrickej energie bude pojem elektrické zariadenie v uzSom
slova zmysle zahrfiovat nasledujuce kategorie:

- elektrické domace spotrebice,

- informac¢né a komunikacné zariadenia,

- spotrebnu elektroniku,

- osvetlovacie zariadenia,

- elektrické a elektronické nastroje,

- hracky a zariadenia na Sportové a rekreacné ucely,

- zdravotnicke zariadenia (pombcky),

- pristroje na monitorovanie a kontrolu,

- predajné automaty.

1 VSeobecné bezpecnostné pokyny
Pred uvedenim zariadenia do prevadzky vam odporu¢ame pozorne si preStudovat
navod na obsluhu a zariadenie obsluhovat podla stanovenych pokynov!
Bezpecnostné pokyny a upozornenia uvedené v tomto navode nezahfnaju vietky
mozné podmienky a situacie, ku ktorym méze pri pouzivani zariadenia dojst. Pouzivatel
musi pochopit, ze faktorom, ktory nie je mozné zabudovat do ziadneho z vyrobkov, je
osobna zodpovednost a opatrnost. Tieto faktory teda musia byt zaistené pouzivatelmi
obsluhujucimi toto zariadenie.
Nedodrzanim bezpecnostnych pokynov a upozorneni vyrobca nezodpoveda za
akékolvek vzniknuté Skody na zdravi alebo majetkul!
Navod na obsluhu udrzujte podla moznosti v blizkosti zariadenia pocas celej doby jeho
zivotnosti. Navod na obsluhu vzdy uchovavajte spolu so spotrebiCom pre jeho pouzitie v
buducnosti a pouzitie novymi pouzivatelmi.
Zariadenie pouzivajte vyhradne na uréeny ucel a spésobom, ktory je stanoveny
vyrobcom.
Zariadenie je uréené na pouzivanie v domacnosti a v podobnych vnatornych
priestoroch uréenych na byvanie bez zvlaStneho zamerania.
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e Tento spotrebi¢ je uréeny okrem pouzitia v domacnosti aj na nasledujuce spbsoby
pouzitia:

- v obchodoch, kancelariach a ostatnych podobnych pracovnych prostrediach;
- v hospodarskych budovach;

- v hoteloch, moteloch a ostatnych obytnych prostrediach;

- v zariadeniach poskytujucich noclah s rafiajkami.

¢ Nejde o profesionalne zariadenie na komeréné pouzitie.

* Nemernte technické parametre a charakteristiky zariadenia neautorizovanou zmenou ¢i
upravou akejkolvek casti zariadenia.

e Vyrobca nezodpoveda za Skody spOsobené pocas prepravy, nespravnym pouzivanim,
poskodenim alebo zni€enim zariadenia vplyvom nepriaznivych poveternostnych
podmienok.

1.2 Bezpecnost' prevadzkového prostredia

* Nepouzivajte zariadenie v priemyselnom prostredi ani vo vonkajsom prostredi!

e Zariadenie nevystavujte u¢inkom:

- zdrojov nadmerného tepla alebo otvoreného ohna,
- kvapkajucej alebo striekajucej vody,

- vibracii a nadmerného mechanického namahania,
- hmyzu, Zivo&ichov a rastlinstva,

- agresivnych a chemickych latok.

* Prevadzkové prostredie zariadenia musi byt vzdy v sulade so stanovenymi zakladnymi
charakteristikami.

* Charakteristiky prevadzkového prostredia:

1. Teplota okolia: +5 + +40 °C

2. Vlhkost: 5+85%

3. Nadmorska vyska: <2000m

4. Vyskyt vody: obc¢asna kondenzacia vody alebo vyskyt vodnej pary

5. Vyskyt cudzich telies:  mnoZzstvo a druh prachu su nevyznamné

6. Stupen ochrany krytom: min. IP20 (zariadenie je chranené pred dotykom nebezpec€nych
Casti prstom ruky a nechranené proti u¢inkom vody)

e Tento stupen ochrany krytom nie je ozna¢eny na vyrobku a v technickych parametroch
uvedenych v ndvode na obsluhu.

e Pokial je stupen ochrany krytom pri vyrobku odlisny od stupria IPXO0, tento udaj je
potom uvedeny na $titku zariadenia, pripadne aj v technickych parametroch navodu na
obsluhu.

* Ostatné charakteristiky prevadzkového prostredia v domacnosti (mechanickeé
namahanie — razy a vibracie, vyskyt rastlinstva, zivocichov, poveternostnych vplyvov...)
su z hladiska uc€inku na spravne a bezpecné pouzivanie elektrickych zariadeni
zanedbatelné.

1.3 Elektricka bezpeénost

e Pred prvym pripojenim elektrického spotrebi¢a do napajacej siete skontrolujte, Ci
siefové napatie uvedené na Stitku spotrebi¢a zodpoveda napéatiu sietovej zasuvky v
domacnosti.

e Elektricky spotrebic je ur€eny na napajanie z elektrickej siete 1/N/PE ~ 230 V 50 Hz.

e Elektricka bezpecénost spotrebica je zaru¢ena vyhradne iba v pripade spravneho
zapojenia do elektrickej siete.

e Elektrické zariadenie triedy ochrany | su vybavené ochranou proti Urazu elektrickym
prudom prostriedkami ochranného uzemnenia nezivych Casti, ktoré sa mozu stat pri
poruche zariadenia nebezpec€ne Zivymi. Takéto zariadenia pripajajte vzdy len do riadne
nainstalovanych sietfovych zasuviek, ktoré su vybavené ochrannym uzemnenim a maju
spravne pripojeny vodi¢ ochranného uzemnenia.

Su to vSetky elektrické zariadenia vybavené trojvodi€ovym napajacim privodom.

* Elektrické zariadenia triedy ochrany Il s vybavené ochranou proti urazu elektrickym
prudom dvojitou izolaciou alebo zosilnenou izolaciou nebezpeénych Zivych elektrickych
Casti. Zariadenie triedy ochrany Il nesmie byt vybavené prostriedkami pre pripojenie
ochranného uzemnenia.
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Su to v8etky elektrické zariadenia vybavené dvojvodi¢ovym napajacim privodom.
Elektrické zariadenia triedy ochrany Il su také zariadenia, ktoré su napajané pomocou
zdroja malého bezpecného napétia (batériou alebo akumulatorom) a nepredstavuju z
hladiska Urazu elektrickym pradom pre pouzivatela Ziadne nebezpecenstvo.

Pre zaistenie zvySenej bezpecnosti proti nebezpecenstvu urazu elektrickym pradom
pri pouzivani elektrickych spotrebiCov laikmi sa odporuca nainstalovat do obvodu
elektrického napajania pre zasuvky s menovitym prudom nepresahujiucim 20 A prudovy
chrani¢ (RCD) s menovitym vybavovacim prddom neprevySujicim 30 mA.

O zaisteni bezpecnosti a spravnosti elektrickej intalacie sa poradte s kvalifikovanym
elektrikarom.

Pouzivajte vyhradne iba napajaci kabel so zastrékou (sietovu Snuru), ktory bol dodany
spolu so zariadenim a kompatibilny so siefovou zasuvkou. Pouzitie iného kabla méze
viest k poziaru alebo Urazu elektrickym pradom.

Elektricky spotrebi¢ vzdy pripojujte do lahko pristupnej sietovej zasuvky. V pripade
vzniku prevadzkovej poruchy je nutné spotrebi¢ ¢o najrychlejsie vypnut a odpojit zo
sietového napajania.

Napajaci kabel a sietova vidlica musia vzdy zostat lahko pristupné pre bezpecné
odpojenie elektrického spotrebica z napajania z elektrickej siete.

Napajaci kabel/sietovu Snuru neodpajajte fahanim za kabel/Snuru. Odpojenie vykonajte
vytiahnutim privodu za zastr¢ku napajacieho kabla/sietovej Snury.

Ak pouzijete predlzovaci napajaci kabel, skontrolujte, i celkovy menovity vykon
vSetkych zariadeni pripojenych k predizovaciemu napajaciemu kablu neprevySuje max.
prudové zatazenie predizovacieho kabla.

Ak musite pouzit predlzovaci napajaci kabel alebo napéjaci blok, zabezpecte, aby bol
predizovaci napajaci kabel alebo napajaci blok pripojeny k elektrickej zasuvke, a nie

k dalSiemu predlzovaciemu napdjaciemu kablu alebo napajaciemu bloku. Predlzovaci
napajaci kabel alebo napajaci blok musia byt ur¢ené pre uzemnené elektrické zastrcky
a zapojené do spravne uzemnenej elektrickej zasuvky.

Zastréka napajacieho kabla spotrebi¢a musi byt kompatibilna so sietovou zasuvkou.
Nikdy nepouzivajte ziadne adaptéry ani inym spésobom zasuvku neupravuijte.
Nepouzivajte nevhodné a poSkodené zasuvky!

Aby ste predisli elektrickému Soku, zapajajte napajacie kable zariadenia do riadne
uzemnenych elektrickych zasuviek. Ak je zariadenie vybavené napajacim kablom

s 3-polovou zastrékou, nevyuzivajte adaptéry, ktoré nemaju uzemnujuci prvok, ani
neodstranujte uzemnujuci prvok zo zastréky alebo adaptéra.

Neohybaijte, nestlacajte alebo inym spésobom nevystavujte napajaci kabel/sietovu
Snuru spotrebica pésobeniu mechanického namahania ani vonkajsim zdrojom tepla.
Poskodenie napajacieho kabla méze viest k urazu elektrickym prudom.

Pri poSkodeni napajacieho kabla spotrebi¢ odpojte z elektrickej siete a dalej
nepouzivajte.

Ak je napajaci kabel/sietova Snura poskodend, musi ju vymenit vyrobca, jeho servisna
sluzba alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa prediSlo nebezpecenstvu urazu
elektrickym prudom.

Elektricky spotrebi€, ako aj napajaci kabel a sietovu zasuvku pravidelne kontrolujte

a udrzujte v Cistote. Zastrcku napajacieho kabla pravidelne odpojujte a podla potreby
Cistite. Znecistenie prachom alebo inymi latkami méze spdsobit narudenie izolatného
stavu a nasledne poziar.

Elektricky spotrebi¢ nevystavujte pdsobeniu vody alebo vihkému prostrediu. Vniknutie
vody do spotrebica zvySuje riziko Urazu elektrickym pradom. Ak je napajaci kabel
mokry alebo do spotrebi¢a vnikla voda, okamzite ho odpojte z elektrickej siete. Ak je
spotrebic pripojeny k sietovej zasuvke a je to mozné, vypnite napajanie pri elektrickom
istiCi eSte pred pokusom o odpojenie napajania. Ak vytahujete mokré kable zo zivého
zdroja napajania, budte nanajvys$ opatrni.

Ak pri inStalacii (pripajani) elektrického zariadenia dochadza k demontazi ochrannych
krytov, tak po ukonceni instalacie nesmu byt jeho elektrické ¢asti pristupné
pouzivatelom.
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1.4 Bezpecnost os6b

Tento spotrebic je uréeny na pouzivanie a obsluhu osobami bez elektrotechnickej
kvalifikacie - laikmi, podla pokynov uréenych vyrobcom.

Obsluhe zariadenia nalezia Cinnosti, ako je zapinanie a vypinanie zariadenia,
pouzivatelska manipuldcia a nastavovanie prevadzkovych parametrov, vizualna alebo
sluchova kontrola zariadenia a pouzivatelské Cistenie a udrzba.

Tento spotrebi¢ m6zu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti alebo
znalosti, ak st pod dozorom alebo dostali pokyny tykajuce sa bezpe¢ného pouzivania
spotrebica a porozumeli nebezpecenstvu, ktoré je s tym spojené.

Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om.

Cistenie a udrzbu pouzivatelom nesmu vykonavat deti bez dozoru.

Pocas pouzivania a prevadzky udrzujte spotrebi¢ vzdy mimo dosahu deti. Nezabudnite
na to, ze spotrebi¢ je mozné stiahnut aj za volne pristupnu sietovu $nuru.

Pri obsluhe elektrického spotrebi¢a vzdy dbajte na zvySenu opatrnost! Nepouzivajte
elektricky spotrebi¢, ak ste nadmerne unaveni, pod vplyvom liekov alebo omamnych
latok znizujucich pozornost a sustredenie.

Nepozornost pri obsluhe méze viest k vaznemu zraneniu.

1.5 Cistenie, Gdrzba a opravy

Bezné pouzivatelské Cistenie a udrzbu elektrického spotrebi¢a vykonavajte len

odporuc¢enym spdsobom. Na Cistenie nepouzivajte rozpustadla ani drsne Cistiace

predmety. Znecistenie a viditelné Skvrny od dotyku prstov, resp. rik je mozné vygistit

pouzitim Cistiacich saponatov, Specialne navrhnutych na Cistenie domacich spotrebicov.

Pokial elektricky spotrebi¢ nepouzivate, Cistite ho, alebo ked' sa na spotrebici vyskytla

porucha, spotrebi¢ vzdy odpojte z napajania z elektrickej siete.

Elektrické spotrebice, ktoré sa po pouzivani €istia a nie su ur¢ené na Uplné ani

Ciastocné ponorenie do vody alebo inej kvapaliny, chrante pred ucinkami kvapkajucej a/

alebo striekajucej vody a pred ponorenim.

Elektrické domace spotrebice rovnako ako vSetky ostatné technické zariadenia

podliehaju vplyvom okolitého prevadzkového prostredia a prirodzeného opotrebenia.

Vzhladom na to, Ze na elektrické spotrebi¢e pouzivané v domacnosti laikmi nie je

stanoveny pravny ramec pravidelnej udrzby, vyrobca odporuca, aby pouzivatel nechal

spotrebi¢ skontrolovat a odborne vy¢istit aspon 1-krat za rok v odbornom servise.

Takymto postupom je mozné dosiahnut udrzanie bezpec¢nosti, prevadzkovej

spolahlivosti a zvySenie doby prevadzkovej Zivotnosti zariadenia.

Elektricky spotrebi¢ nerozoberajte! Spotrebi¢ pracuje s nebezpecnym napétim. Z toho

doévodu vzdy pri pouzivatelskej udrzbe spotrebic vypnite a odpojte ho z napéjace;j siete.

V pripade poruchy prenechajte opravu na autorizovany servis.

Skér ako zavolate servis:

1. Overte si, Ze ¢&i nie ste schopni sami odstranit prevadzkovu poruchu podla postupu
opisaného v kapitole ,Odstrafiovanie prevadzkovych poruch®.

2. Vypnite a zapnite spotrebi¢, aby ste sa presvedcili, ¢i sa porucha znovu objavi.

3. Ak aj po uvedenych ¢innostiach porucha spotrebica pretrvava, zavolajte najblizsi
odborny servis.

Elektricky spotrebi¢ nikdy svojpomocne neopravuijte!

Neautorizovany, nekvalifikovany a neodborny zasah do elektrického spotrebi¢a mbze

mat za nasledok uraz elektrickym prudom alebo iné vazne zranenie.

Zaruénu, ale aj pozaru¢nu opravu elektrického spotrebic¢a zverte len prislusnému

kvalifikovanému odbornikovi(’).

(") Prisludny kvalifikovany odbornik: predajné oddelenie vyrobcu alebo dovozcu alebo osoba, ktora je kvalifikovana a

opravnena vykonavat tento druh ¢innosti so schopnostou vyhnut sa véetkym nebezpecenstvam.
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2. Specialne bezpeénostné pokyny.
Citajte pozorne!

Elektrické zariadenie je navrhnuté a vyrobené takym spésobom, aby umozriovalo
bezpeénu obsluhu a pouzivanie osobami bez odbornej kvalifikacie. Aj napriek
vSetkym opatreniam, ktoré boli vyrobcom vykonané pre bezpe¢né pouzivanie,
obsluha a pouzivanie nesie so sebou urcité zostatkové rizika a s nimi spojené mozné
nebezpecenstva.

Pre upozornenie na mozné nebezpecenstva, boli na zariadeni a v sprievodnej
dokumentacii pouzité nasledujuce symboly a ich vyznam:

Tento symbol upozorruje pouzivatelov, Ze zariadenie pracuje s

nebezpecnym elektrickym napétim. Na zariadeni neodnimajte ochranné kryty.

Pri nedodrzani bezpe¢nostnych pokynov pri pouzivani a obsluhe zariadenia hrozi:
Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom!

Nebezpedenstvo vazneho zranenia alebo ohrozenia Zivota!

Nebezpecenstvo vazneho zranenia alebo ohrozenia Zivotal!
Nebezpecéenstvo poskodenia zariadenia alebo inej Skody na majetku!

Tento symbol upozorfiuje pouzivatelov, ze pri nedodrzani bezpeénostnych
pokynov pri pouzivani a obsluhe zariadenia hrozi:
Nebezpecenstvo popalenia od horucej plochy!

Tento symbol na zariadeni znamena, ze ochrana pred zasahom elektrickym

prudom nespociva len v zékladnej izolacii, ale je zabezpec€ena dvojitou izolaciou
medzi nebezpecnymi zivymi ¢astami (Castami s nebezpecnym napatim z

Tento symbol upozorfiuje pouzivatelov, ze pri nedodrzani
bezpecnostnych pokynov pri pouzivani a obsluhe zariadenia hrozi:

napajacej siete) a ¢astami, ktoré su pristupné pri normalnom pouzivani.
Zariadenie neobsahuje Ziadne opatrenie na ochranné uzemnenie alebo
inStalacné podmienky.

Preprava / Prenasanie

Pri pouziti prepravného vozika dbajte na opatrnost pri pohybe, aby nedoslo k
prevrhnutiu zariadenia.

Zariadenie nikdy neprenasajte, pokial je v prevadzkovej ¢innosti.

Zariadenie prenasajte az po odpojeni vSetkych kablovych spojeni.
Zariadenie prenasajte uchopenim za drzadla alebo za pevné ¢asti jeho tela.
Hrozi nebezpelenstvo vazneho zranenia alebo ohrozenia Zivotal!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia zariadenia!

Rozbalenle / Obaly

Zariadenie a prisluSenstvo pred jeho uvedenim do prevadzky vybalte a zbavte vSetky
jeho Casti zvySkov obalovych materialov, etikiet a Stitkov. Obalové materialy odlozte na
bezpecéné miesto alebo uschovajte predovsetkym mimo dosahu deti a nespdsobilych
osob.

Hrozi nebezpedenstvo vazneho zranenia!

Hrozi nebezpecenstvo udusenia!

Kontrola / Uvedenie do prevadzky

Zariadenie je uréené na pripravu potravin. Preto pred jeho uvedenim do prevadzky
dokladne ocistite vSetky jeho Casti, podla pokynov uvedenych v Casti ,Uvedenie do
prevadzky“ resp. ,Cistenie®.

63K



e Zariadenie (jeho elektricku jednotku s vyhrevnym telesom) a sietovu $nuru so zastr¢kou
nikdy nedistite spésobom (pod tecicou vodou), pri ktorom by mohlo dojst k nate¢eniu
kvapaliny do zariadenia.

Tieto Casti oCistite len navihéenou tkaninou a utrite do sucha alebo nechajte uschnut.

* Cistenie zariadenia vykonavajte len vtedy, pokial je vypnuté a odpojené od napajania z
elektrickej siete.

e Odporu¢ame vykonat prvotnu aj nasledné pravidelné kontroly zariadenia.

e Zariadenie nikdy nepouzivajte, pokial je neuplné, poskodené alebo v priebehu
pouzivania doslo k poSkodeniu akejkolvek jeho Casti.

* Nepouzivajte neoriginalne a neupiné Casti zariadenia a jeho prisluSenstvo.

Hrozi nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom!
Hrozi nebezpecenstvo elektrického skratu!

e Zariadenie pouzivajte iba s origindlnym prislusenstvom, ktoré je ur€ené pre pouzitie k

danému typu.

Umiestnenie / InStalacia

e Zariadenie umiestnujte iba na rovné, pevné a stabilné podlozky — na kuchynské
pracovné stoly a na ¢asti nabytku, uréené pre umiestnenie kuchynskych zariadeni.

e Vzdy sa uistite, Ze miesto, na ktoré chcete zariadenie umiestnit ma dostatoc¢ny priestor,
mechanicku pevnost a vhodné osvetlenie.

Upozornenie!

Zariadenie nevystavujte pésobeniu:

- priameho slne¢ného Ziarenia, zdrojov a zariadeni produkujucich teplo,

- vibracii a mechanického namahania,

- nadmernej prasnosti,

- vody a nadmernej vihkosti,

- hmyzu,

- agresivneho vonkajSieho prostredia.

Zariadenie nepouzivajte a neumiestiuijte:

- na nestabilné stoly alebo €asti nabytku,

- nanerovny a znecisteny povrch,

- natesny okraj stolov alebo ¢asti nabytku,

- v blizkosti nadob s vodou alebo inymi tekutinami.

* Zariadenie nezakryvajte ani CiastoCne. Na zariadenie nepokladajte ziadne predmety.
Nevkladajte a nenechajte vnikat do otvorov krytov zariadenia cudzie telesa.
Nezakryvajte otvory krytov uréené pre prudenie vzduchu. Ventil4cia vzduchu
zabezpecuje spravnu, spolahlivi a bezpeénu prevadzku zariadenia.

Hrozi nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom!
Hrozi nebezpecenstvo poziaru!

Varovanie!

e Zariadenie umiestiiujte na miesto, na ktoré nemézu volhe dosiahnut deti.

e Zabrarnite, aby deti so zariadenim manipulovali. Zariadenie sa moze ne deti prevrhnut a
spbsobit vazne zranenie.

¢ Mechanické poskodenie (prasknutie alebo zlomenie ¢asti a krytov) zariadenia méze
spbsobit vazne zranenie.

Hrozi nebezpedenstvo vazneho zranenia!
Hrozi nebezpecenstvo poskodenia zariadenia alebo inych vecnych $kéd!

e Zariadenie neumiestnujte a nepouzivajte v blizkosti nadob obsahujucich vodu. Ak by
zariadenie spadlo do vody, nevyberajte ho! Najskoér vytiahnite vidlicu sietovej Snury zo
sietovej zasuvky a az potom zariadenie vyberte z vody. V takychto pripadoch odneste
zariadenie na kontrolu do odborného servisu, aby preverili, €i je bezpe€ny a spravne
funguije.

Hrozi nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom!
Hrozi nebezpecenstvo elektrického skratu!
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Prevadzka / Dozor
Upozornenie! Lo ) ) )
* Zariadenie pouzivajte na susenie potravin, u ktorych nedochadza

ku samovolnému kvapkaniu alebo te€eniu vlastnej alebo pridanej
Stavy (tekutiny).
Do zariadenia nevkladajte mokré potraviny. Pred vlozenim zbavte
otraviny nadbytocnej vody.
ocCas pouzivania a prevadzky majte zariadenie pod dozorom!
Toto zariadenie nie je urCené na ovladanie prostrednictvom
programatora, vonkajsieho Casového spinaca alebo dialkového
ovladania, pretoze pri zakryti alebo nespravnom umiestneni hrozi
nebezpecenstvo vzniku poziaru.
Zariadenie nepouzivajte v blizkosti lahko z%palnych materialov
a prgdmetov ako su napr. zaclony, zavesy, dekorativne tkaniny
apod.
rozi nebezpecenstvo poziaru!

Varovanie!

Zariadenie nesmie byt ponechané bez dozoru, pokial je pripojené
k elektrickej sieti!
Hrozi nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom!
Hrozi nebezpecenstvo popalenia od horucej plochy!
Pred kazdym pripojenim zariadenia k elektrickej sieti skontroluijte,
Ci je regulator ovladania (hlavny vypinac) v polohe ,0“ (Vypnute).
Zariadenie nezapinajte a nevypinajte zasunutim alebo
?tlahnutlm S|et’oveLsnury zo sietovej zasuvky.

ariadenie pri obvyklom pouzivani vzdy najskor pripojte k
napajaniu do sietovej zasuvky a potom zapnite hlavnym
vypinacom.
Po ukoncCeni pouzitia zariadenie vypnite hlavnym vypinacom a
nasledne vytiahnite sietovl $nuru zo sietovej zasuvky.
Pokial u zariadenia nefunguje hlavny vypinac, zariadenie
nepouzivajte.
Zariadenie je pod nebezpeCnym napéatim, pokial je pripojené
sietové napajanie.
Hrozi nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom!
Hrozi nebezpecenstvo vazneho zranenia!
Zariadenie obsahuje Casti, ktoré sa pri prevadzke vyrazne
zahrievaju — kovovu mriezku vyhrevného telesa.
Nedotykajte sa rukami ani ziadnymi ¢astami tela horucej plochy
zariadenia!
Hrozi nebezpecenstvo popalenia od horucej plochy!

Pozor! Po vypnuti zariadenia ostava kovova mriezka este urCity ¢as

horuca. Pred akoukolvek dalSou manipuléciou so zariadenim
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— odlozZenie resp. uschovanie, vzdy pocCkajte, az sa zariadenie
uplne ochladi.

* Pri zmene umiestnenia jednotlivych susiacich mriezok (v ramci
procesu susenia potravin) dbajte zvySenej opatrnosti. Kovova
mriezka vyhrevného telesa je horuca.

 Zariadenie nikdy nenechavajte volne pristupné a neodkladajte
s volne pristupnou sietovou snurou. Deti by mohli zariadenie za
sietovu snuru stiahnut.

Hrozi nebezpecenstvo vazneho zranenia!
e Zariadenie nikdy nepretazujte nad limity stanovené technickymi
arametrami!
ezim prevadzky (€as prevadzky/Cinnosti a prestavky) zariadenia
vzdy rozdelte na odporucené pracovné intervaly, a tieto dodrzujte
odla pokynov.
pripade, ze poCas pouzivania zariadenia spozorujete akékolvek
nesdtandardné prejavy (zapach, dym, ...), zariadenie okamzite
vypnite a odpojte od napajania z elektrickej siete. Zariadenie
nechajte skontrolovat v odbornom servise.
Casti zariadenia urCené na susenie nepretazujte nadmernym
mnozstvom potravin.

* Montaz a demontaz jednotlivych Casti a prislusenstva zariadenia
vykonavajte len vtedy, pokial je zariadenie vypnuté a odpojené od
napajania z elektrickej siete.

» Zariadenie vzdy bezprostredne po pouziti dékladne ocCistite, a
zbavte ho vSetkych zvyskov spracovavanych potravin.

e Pokial je su¢astou zariadenia akakolvek bezpecnostna Cast/
sucast (mechanicka, elektrickd), nikdy nevyradujte tuto cast/
sucast z ¢innosti! Ak je bezpecnostna Cast/sucast poskodena
alebo nefunkénd, zariadenie nepouzivajte!

e Detom mladSim ako 3 roky sa musi zabranit v pristupe k
spotrebicu, pokial nie su trvalo pod dozorom.

e Deti vo veku od 3 rokov a mladsSie ako 8 rokov nesmu pripojit
spotrebi¢ do zasuvky, regulovat ho alebo Cistit alebo vykonat
.udrzbu pouzivatelom.

VYSTRAHA!

* Niektoré Casti tohto vyrobku sa mézu stat velmi horucimi a moézu
spbsobit popalenie. Zvlastnu pozornost venujte vtedy, ak su

ritomné zranitelné osoby alebo deti.

* Nikdy nepodcenujte mozné nebezpecenstva a dbajte na zvySenu
opatrnost!!!
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Zasady Spravneho Susenia

V pripade su$enia nie su ziadne obmedzenia a pozname niekolko druhov suSenia potravy.
NajlepSou cestou ako sa stat v tejto technike zruénym je experimentovanie. Tento navod
Vam poskytne zakladné informacie a rady. Neskér mozete sami vylepSovat svoju techniku
a budete poteSeni dosiahnutymi vysledkami.

Pisanie si zaznamov o suSeni méze byt celkom uZitotné. Zaznamy o vahe pred suSenim
a po filom, dizka ¢asu potrebného na suSenie a pod. mézu byt napomocné pri zlepSovani
kvality VasSich produktov. Tieto informacie si mézete uvadzat napriklad na nadobach,

v ktorych potom vysu$ené produkty skladujete.

SuSenim ovocia a zeleniny ziskate chutné jednohubky pripravené doma. Po namoceni
vo vode ich mbzete opat pouzit na pripravu privarkov, polievok, omacok a Salatov.
Dehydrataciou ovocia mézete pripravit vynikajuce kompéty a polevy.

Susenie ovocia a zeleniny je velmi vyhladavanou metddou lebo tento spdsob je velmi
jednoduchy a nevyZaduije zlozité zariadenie. Potrebny je iba velmi maly priestor.

Dehydratacia je metéda odstrariovania vody z potravin odparovanim.

Véacsina potravinovych produktov uvolfuje vodu velmi rychlo uz poc€as prvych faz susenia.
Toto znamena, ze dokazu absorbovat vysoky obsah tepla a uvolhit velky obsah vodnej
pary.
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Popis casti

Veko /}’ ]

L )

|
| |

Odparovacia
(susiaca)
mriezka - 5ks

Zakladna

Vypinac¢ Ovladac nastavenia teploty
(so svetelnou
kontrolkou)

Pred prvym pouzitim odistite vSetky Casti zariadenia. 5 mriezok odistite vihkou handri¢kou.
Pouzite saponat, ak je to potrebné.
Zakladnu necistite v umyvacke riadu ani ho nenamacajte vo vode!!!

Po vycisteni zapnite zariadenie a nechajte ho v prevadzke prazdne cca 30 minut.Po tomto
ukone oplachnite mriezky vodou a v8etko nechajte dokonale vyschnut.

Pred Cistenim su8i¢ku odpojte od elektirckej siete a nechajte ju uplne vychladnut.

Na Cistenie nepouzivajte drsné prasky, ani rozpustadla ako je lieh, benzin alebo riedidlo.
Zostavenie zariadenia

Zakladru polozte na pevny a rovny povrch.

Osadte mriezky a pripojte sietovu Snuru do elektrickej zasuvky.
Zariadenie je pripravené na pouzitie.
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Prevadzka

1. Na mriezky ulozte napr. nakrajané platky ovocia. Mriezky nepretazujte.
Zactnite vzdy od spodnej mriezky.

2. Ovladac nastavenia teploty nastavte na zelanu teplotu (35° az 70°).
Pri malych a tenkych platkoch nastavte nizku teplotu, pri velkych a hrubych
platkoch nastavte vysoku teplotu.

3. Veko polozte na vrch poslednej mriezky a prepnutim vypinaca do polohy ,,I
zapnite zariadenie.
Svetelna kontrolka sa rozsvieti nacerveno.
Pri pouzivani musi byt veko vzdy nalozené na poslednej mriezke.

4. Po su8eni vypnite zariadenie prepnutim vypinaca do polohy ,,0“. VSetko nechajte
vychladnut, az potom potravinu vyberte.

5. Odpojte zariadenie od elektirckej siete.

Poznamka: Pocet odparovacich mriezok je mozné navysit maximalne na 7 kusov.

Rady

- Zariadenie disponuje piatimi priehladnymi mriezkami a ochrannym systémom pred
prehriatim. V zékladni sa nachadaza vyhrevné teleso, motor, ventilator a termostat.

- Otvory v mriezkach umoznuju cirkulaciu vzduchu.

Zakladnu necistite v umyvacke riadu ani ho nenamacajte vo vode!!!

Pracovny postup

Zelenina a ovocie vybrané na su$enie by mali byt ¢o najlepSej kvality tzn. Cerstvé
a zrelé. Zoschnuté, alebo podradnejsie produkty nie su vhodné, ak chcete dosiahnut
vyrobky dobrej kvality. Ak pouZijete nezrelé ovocie a zeleninu, vase vysledné
produkty budu bez farby. Naopak prezreté ovocie a zelenina Vam vytvoria produkty,
ktoré budu prili§ makké a kaSovité.

Pripravené produkty na suSenie su najlepSie pokial sa suSia v ¢o najkratSom ¢ase
od doby zberu. Ovocie a zeleninu najskor poriadne umyte. Odstrarite vSetky obité,
alebo znehodnotené casti.

Pre ¢o najvacsiu spokojnost a usporu energie niektoré druhy ovocia a zeleniny
mozno predtym oSupat z koze a nasledovne ich pokrajat na mensie kusky.

Tie rychlejSie uschnu.
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Predpriprava

Enzymy v ovoci a zelenine nesu zodpovednost za zmeny farby a chuti po¢as dozrievania.
Tieto zmeny prebiehaju aj pocas suSenia a skladovania.

Metoda predhrievania méze byt pouzita ako predpriprava zeleniny. Pomaha tak
zachovavat pévodnu farbu zeleniny a urychluje suSenie. Tato metdda takisto zabezpecuje
aj zachovanie pévodnej chuti pocas skladovania a jednoduchsiu pripravu pred varenim,
ako aj dizku varenia.

Vacsina svetlofarebného ovocia (napr.: jablka, marhule, broskyne a hrusky) maju tendenciu
tmavnut pocas susenia. Aby ste predisli tomuto neziadicemu javu, mbzete takéto ovocie
pred susenim namocit do vhodného roztoku.

Namoc¢enie potravin

Ovocie moéze byt namocené do nasledujucich roztokov:

- Ananasova alebo citrénova stava ako vhodna prirodna nahrada redukuje neziaduce
s€ernenie. Platky ovocia ponorte priamo do Stavy. Nechajte ich tam priblizne 2 minuty

a potom ich ukladajte priamo na mriezky susSi¢ky. Ovocie méze byt takisto namocené aj do
medu, pomarancovej $tavy, alebo posypané kokosom. Mézete vSak vyuzit aj vasu fantaziu
a vytvorit si vlastny roztok.

- Sodik hydrogénsiri€itan: ziadajte si navod na bezpeéné pouzitie pri zakupeni. Rozpustite
1 kavovu lyzi¢ku sodika hydrogénsiriCitanu v 0,25 | vody. Nachystajte si malé kusky ovocia
a namocte ich na 2 minuty do roztoku. Toto zabrani strate vitaminu C a udrzi svetlu farbu.
Sodik hydrogénsiriCity mbzete ziskat v miestnej lekarni.

- Roztok askorbovej kyseliny alebo citrénovej kyseliny. Obchodna antioxida¢na zmes
obsahuje askorbovu kyselinu, moze byt tiez pouzita, ale ¢asto nie je tak efektivna ako Cista
askorbova kyselina.

Ovocie mbze byt predhrievané parou. Ale, predhrievané ovocie méze zmaknut a stane sa
tazkym na Upravu. )

Sirup méze poméct udrzat farbu jablk, marhul, fig, nektariniek, broskyn, hruSiek a sliviek.
Ovocie s hrubou koZou (hrozno, suSené slivky a malé tmavé slivky, Ceresne, figy

a bobulové ovocie) méze byt ohrievané vo vode, ¢o napomaha prasknutiu koze. Toto dovoli
rychlejSie vysusenie vihkosti z ovocia.

Z takto pripraveného ovocia a zeleniny odstrante nadbytoénu vodu tym, ze platky najskér
umiestnite na papierove servitky alebo Cisté utierky. SuSiace mriezky by mali byt naplnené
tenkou vrstvou platkov. Ak je potrebné, mézete pouzit tenku gazu aby ste zabranili
zalepeniu platkov.

Mnozstvo ovocia a zeleniny uréenej na susenie na jeden krat by nemalo presiahnut 1/2
povrchu kazdej suSiacej mriezky a vy$ku 2,5 cm.
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Rehydratacia potravy

VSetko dehydrované ovocie je mozné opat rehydrovat. Va¢Sina ovocia je v skuto€nosti
preferovana v susSenej forme. Naopak, zelenina je uprednostriovana v rehydratovanej
forme.

Na rehydrataciu zeleninu na varenie umyte vo vode, potom namocte do neslanej studenej
vody tak, aby bola uplne zakryta. Nechajte ju namocenu 2 az 8 hodin a potom varte v tej
istej vode, v ktorej ste zeleninu mocili. Pokial je potrebné vacsie mnozstvo vody, dolejte

ju. Privedte do varu, potom uberte teplotu a nadalej varte. M6zete pridat aj sol podla
chuti, ale len v zavere varenia, pretoze sol spomaluje proces rehydratacie. V porovnani

s Cerstvymi produktmi, varenim sa vytraca chut a $truktira. Na rehydrataciu zeleniny ako
napr.: mrkva potrebujete ladovo studenu vodu a zeleninu nechate namocenu v chladnicke.

SuSenu potravu mézete rehydratovat namocenim, varenim alebo spojenim oboch. SuSena
potrava je jedine¢nd, a nemali by ste oCakavat taky isty produkt ako je Cerstva potrava.

Susenie neumozni potrave zbavit sa baktérii a kvasiniek. No ak sa ovocie a zelenina
namaca pri izbovej teplote baktérie a kvasinky sa m6zu mnozit. Bezpecnejsie je
namacanie ovocia a zeleniny v chlade.

SusSené a rehydratované ovocie a zelenina m6zu byt pouzité na mnoho réznych spdsobov.

SuSené ovocie mdzete podavat ako chutné jednohubky doma, na vychadzkach, pri Sporte.
Nasekané na malé kisky mézete pridavat do kolacov a varenia.

Rehydratované ovocie m6zete pouzit na pripravu omacok a kompétov. Mézete ich pridavat
do vasich oblubenych receptov na Zelatinové pochutky, kolace, pinky, mlieéne kokteily,
zmrzliny.

SusSenu zeleninu mdzete pouzit do polievok a omacok. Takisto aj ako chutné jednohubky.

Pre optimalne zachovanie nutricnej hodnoty dodrziavajte nasledovné:

- ovocie a zeleninu zaparujte v predpisanej dizke

- suSenu potravu vzdy uschovavajte v dobre tesnenych nadobéach, na chladnom, suchom a
tmavom mieste

- pravidelne ich kontrolujte kvdli moznému presakovaniu vihkosti do nadoby

- suSenu potravu konzumuijte ¢o najrychlejsSie

Susenie

Doba sus$enia sa liSi podla typu ovocia a zeleniny, velkosti kiiskov a plnosti suSiacej
mriezky.

Ak chcete skontrolovat, &i ovocie a zelenina je dostatoéne suchd, vyberte zo susSiCky par
kuskov a nechajte ich vychladnut. Pokial su teplé obsahuju viac vihkosti ako ked ochladnu.

Susena zelenina by mala byt tvrda a krehka. SuSené ovocie zase kozovité a pruzné. Ak

ich chcete skladovat dIhSiu dobu, doma vyrobené ovocie by malo byt suchsie ako ovocie
predajné v obchodoch.
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Balenie a skladovanie

Ovocie pokrajané na rézne velkosti nechajte najskér odstat jeden tyzden po jeho vysuseni.
Toto umozni vyrovnanie vihkosti medzi kiiskami. Ovocie potom mézete ukladat do
neplastickych a nekovovych nadob, ktoré skladujeme na suchom mieste.

Pred balenim do nadob by malo byt ovocie aj zeleniny poriadne vychladnuté. Najlepsie je
uskladriovanie v malych nadobach, ¢o umozni rychlu konzumaciu po ich otvoreni.

Pri baleni si davajte pozor, aby ste na kisky moc nepritlac¢ali, mézu na rozmrvit. Sklenené
flaSe a nadoby uréené na mrazenie su vhodnymi nadobami na uskladriovanie. Kovové
nadoby su vhodné len ak je potrava najprv zabalena v igelitovom sacku.

Susené ovocie by ste mali kontrolovat jedenkrat do mesiaca. Pokial sa Vam zd4, ze do
nadoby sa dostala vihkost treba ju ihned otvorit a skonzumovat.

Otacanie mriezok

Susicka ovocia, ktoru ste si zakupili je navrhnuta na zaklade ndteného prudenia tepla a

tak odstranuje vihkost z potravy. Mriezky by ste mali otac¢at na zaistenie rovnomerného
suSenia. Mriezky nachadzajuce sa na hornej ¢asti zariadenia su vystavené vacsiemu teplu.
Jednoduchym prekladanim mriezok zarucite rovnomernost susenia.

Receptar

MieSané ovocné vrecko

2 olupané banany

1 kg jahdd

1 konzervu zavaraného anandsu (krajaného na kusky)

Ovocie nakrajajte na rovnaké kusky. Po vysuSeni a vychladnuti pridajte Stvrt Salky orechov.

Jablkovo-Skoricové kruzky

2.5 kg jabik

5 lyziCiek Skorice

Olupte a odjadierkujte jablka a nakrajajte ich na kruzky. Posypte ich Skoricou a vysuste.

Citrusova trojpochutka

1,5 kg pomaranc¢ov

5 citrénov

4 grapefruity

VSetko ovocie umyte. Ollpte nakrajajte na rovnaké kusky. Vysuste.

Tropicky raj

10 kiwi

1 ananas

3 papaje

Zo vSetkého ovocia odstrante kozu. VSetko nakrdjajte, ulozte na mriezky a vysuste.
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Jahodova pochutka

2 pohare ¢erstvych jahdd

jablkova Stava

Jahody ocistite a rozmixujte. Po¢as mixovania pridajte troch jablkovej Stavy. Mriezku
vystelte nepremokavym sackom, na ktory vylejete rozmixovanu zmes. Asi 6 hodin suste.

Trhanec

Tenkeé kusky hovadzieho alebo mor€acieho mésa ulozte do sklenej nadoby a zalejte 1/2
Salky séjovej omacky, 2 lyzicami hnedého cukru. Dobre premiesajte a dbajte na to, aby
boli zakryté vSetky kusky masa. Prikryte igelitovym sa¢kom a nechajte odstat 10-15 minut.
Platky masa potom ukladajte na mriezky a nechajte susit 8-10 hodin

Jogurt a Pokrmy z Jogurtu

Vyroba jogurtu

1. 4 pohare mlieka vylejte do hrnca. Mézete pouzit akékolvek mlieko: plnotuéné, polotu¢né
alebo aj susené.

2. Zohrejte a odlozte z platnicky eSte pred zovretim.

3. Do mlieka vmieSajte 2 lyzice oby¢ajného bieleho jogurtu*.

4. Nalejte do jogurtovych kelimkov a zakryte vrchnakmi. Vhodnou nédhradou mézu byt aj
kelimky z masla.

5. Vlozte na najvrchnejSiu mriezku a kryt nechajte do I otvoreny a nechajte ich tam 6 hodin.

6. Pred konzumovanim uchovajte v chladnicke.

*pouzity jogurt by mal byt bez chemickych prisad
Ak si Zelate Vas jogurt sladsi, m6zete ho dochutit medom.

Mrazeny ovocny jogurt

4 8alky jahdd, bananov alebo broskyn

1 biely jogurt

1,5 Salky cukru

1 lyzi¢ka vanilkového cukru

1/2 lyzicky soli

VSetko ovocie olupte, umyte a rozmixujte. Ostatné prisady zmieSajte v mise kde pridate
rozmixované ovocie.

Dajte zamrazit v plastovej nadobe s krytom. Vlozte do mraznicky. Ked' je jogurt zamrznuty,
odstrarite z nadoby kryt.

Koreniny A Bylinky

So susic¢kou potravin si m6zete vy€arovat voru Vasich oblubenych koreni a byliniek a
radovat sa z nej kedykolvek. Staci vyuzit rastliny, ktoré mate vypestované v zahradke.
Jednoducho ich naldmete alebo nastrihate na malé kusky, ulozite na mriezku a vysusSite.
Doba su$enia by mala byt priblizne 5 hodin. Skladovat ich mézete v okrasnych nadobach
alebo platenych tastiCkach previazanych stuzkou. Pred susenim ich mézete posypat
rozmarinom alebo méatou. NajlepSou metédou skladovania je udrziavat nadoby uzavreté.
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Tabulka na suSenie ovocia

V&etky Casy su uvedené len priblizne. Doba trvania sa méze menit v zavislosti
od izbovej teploty, vlhkosti, obsahu vihkosti a hribky nakrajanych kuskov. Obsah

prirodnych Stiav je tiez rézny. Niektoré ovocné cukry mézu byt lepkavejSie.

OVOCIE PRIPRAVA TEST SUCHOSTI CAS
Jablka Olupte, odjadierkujte a nakrajajte na kolieska. Pruzné 4-15hod
Namocte do roztoku na 2 minuty.
Ukladajte na mriezku.
Marhule Nakrajajte na polovicky, ktoré poc¢as suSenia Pruzné 8 - 36 hod
obraciate, alebo na $tvrtiny. Pokial chcete
zachovat ich farbu, Namodte ich do
predpripravného roztoku.
Banany Olupte a nakréjajte na tenké platky. Chrumkavé 5 - 24 hod
Jahody Nakrajajte na stredne tenké kolieska Neviditelna 5 - 24 hod
vlhkost
Ceresne Odstopkuijte ich a dajte na 50% vysusit. Kozovité, no 6 - 36 hod
Potom vyberte jadierka a dosuste. lepkavé
Brusnice Poriadne umyte, nasekajte na kusky, Neviditelna 4-20hod
alebo vysuste vcelku. vlhkost
Hrozno Umyte, odstréarite stopky a suste vcelku. Pruzné 6 - 36 hod
a kozovité
Nektarinky Nelupte. Nakréjajte aj s kozou na kolieska Pruzné 6 - 24 hod
alebo platky.
Pomaran¢ Olupte v dihSich platkoch. Krehké 6 - 15 hod
kora
Broskyne MbzZete, no nemusite lipat kozu. Késtku Pruzné a koZzovité 5 - 24 hod
odstrarite a krajajte na platky.
Hrusky Olupte a odstrante zdrevnatené Casti a Pruzné a kozovité 5-20 hod
jadernik. Krajajte na platky, Stvrtky alebo
osminy.
Ananas Odstranite kozu, krajajte na platky alebo Pruzné 6 -36 hod
(Cerstvy) kocky.
Ananéas Odcedte vodu, uloZte na mriezku a suste. Kozovité 6 - 36 hod
(steriliz.)
Slivky Umyte, nechajte vcelku alebo rozkrojte na Pruzné 5 - 24 hod
polovice. Odstrarite stopky a jadierka.
Susené sl. Podobny postup ako u sliviek, pred Kozovité 8 - 36 hod
susenim ich v8ak na 2 minaty povarte
Vo vriacej vode.
Rebarbora Na suSenie su vhodné len makké Neviditelna 4 -16 hod
a dozreté Casti. Umyte a nakrajajte. vlhkost
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Tabulka na suSenie zeleniny

ZELENINA PRIPRAVA TEST SUCHOSTI CAs

Articoky Nakréajajte na platky. Na 5-8 minut Krehké 4 -12 hod
varte v 3 §alky vody a lyZi¢kou citrénovej
Stavy.

Asparagus Umyte a nakrajajte na kusky. Dajte susit. Krehké 4-10 hod
UsuSené a rozdrvené mozete pouzit ako
vynikajuce korenie.

Fazula Umyte a zaparte na niekolko minut. Po¢as Krehké 4 -14 hod
suSenia ich niekolkokrat potraste.

Cvikla Odkrojte asi 3 cm zvrchu a od korena. Krehké, 4 -12 hod
Umyte, olupte a nakrajajte na platky. Tmavocervené

Ruzickovy Poodtrhajte hlavi¢ky od stonky, rozrezte Krehké 5-15 hod

kel na polovicky, ususte.

Brokolica Nakréjajte na Vami pozadovanu velkost, Krehké 5-15 hod
umyte a zaparte na 35 minut.

Kapusta Nakrajajte na pasiky. Na susenie kapusty Kozovité 4 -12 hod
pouzite najspodnejSiu mriezky susicky.

Mrkva NajlepSie su mladucké vyhonky. Zaparte Kozovité 4-12 hod
ich pokial nezmaknu, nakrajajte na Vami
pozadovanu velkost a tvar.

Karfiol Namocte karfiol do roztoku 3 lyzic soli KozZovité 5-15 hod
a 0,5 vody na 2 minuty. Suste.

Zeler Oddelte listy od stonky a poriadne ich Krehké 4-12 hod
umyte. Stonky nakrdjajte na malé kusky.
Listy sa vysusSia ovela skér ako stonky.
MbzZete ich pouzit ako vynikajuce korenie.

Uhorka Nakrajajte na tenké platky alebo kocky. Kozovité 4-14 hod

Cibula Olupte vrchné vrstvy a nakrajajte. Pocas Kozovité 4-10 hod

a por su$enia niekolko krat otocte.

Petrzlen Po umyti nakrdjajte na pozadované kusky. Kozovité 2-10 hod

Pastrnak Podobne ako mrkva.

Hrach Pouzite len mlady hraSok. Pred suSenim Krehké 4-10 hod
zaparte na 3 - 5 minut.

Paprika Nakrajajte na tenké platky alebo pasiky, Krehké az 4 -10 hod
odstrarite jadierka. M&zete nakrajat aj na kozovité
malé kocky.

Chilli pap Umyte a suste vcelku. Pri ich priprave KozZovité 4-12 hod
pouzite gumené rukavice.

Zemiaky Cistenie podla potreby. Nakrajajte na Krehké 5-12 hod
Vami pozadovany akykolvek tvar.

Tekvica Nakrajajte na malé kusky. Pecte alebo KozZovité 5-15 hod
zaparuijte pokial nezméknu. Odstrarite
kozu. Vhodné aj ako pyré.
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Tabulka na suSenie zeleniny

Paradajky Umyte. Na chvilku namoéte do hortcej Kozovité 6 - 24 hod
vody aby sa Vam lahSie stahovala koza.

Biela repa Podobne ako mrkva

Cesnak Oddelte hlavi¢ku na individualne kusky Velmi krehké 4-15 hod
a odstrante vrchnu vrstvu koze. Nakrajajte
na platky a ulozte na mriezku.

Spenat Poriadne umyte a zaparte. Na suSenie Velmi krehké 4-10 hod

pouzite najnizSiu mriezku susicky.

Sampifiény Désledne skontrolujte kazdy kusok. Kozovité az krehké 3-10 hod

Pouzivajte len Uplne nezavadné hriby.
Utrite ich vlhkou utierkou. Suste celé,
alebo nakrajané. Podla velkosti.
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Pamatajte

1. NajlepSie vysledky dosiahnete pri vyberovych kusoch ovocia a zeleniny. Vzdy si
vyberajte len ovocie a zeleninu najlepsej kvality.

2. Délezitym faktorom je aj Cistota pouzitych kusov. Vzdy ich poriadne umyte. Takisto dbajte
na Cistotu ruk.

3. Dizka &asu potrebného na susenie je rozna. Zavisi od velkosti nakrajanych kuskov ako
aj druhu suSenej potravy.

4.Vzdy po suSeni nechajte ovocie a zeleninu poriadne vychladnut.

5. Mriezky m6zu byt naplnené len tak, aby sa kusky navzajom nedotykali. Tak zabranite ich
zalepeniu.

6. V potrave po jej vysuSeni ostane asi 6% vlhkosti.

7. Mriezky treba pravidelne otacat a prekladat, ¢o zaisti rovnomerné vysu$enie.

8. Aby ste odstranili jadierka z ovocia ako napr.: hrozno a ¢ereSne vysuste ich na 50%,
potom jadierka lahSie vyberiete a pomaly ich opéat dosuste.

Cistenie a udrzba

* Odpojte sietovu Snuru od elektrickej siete. Zariadenie nikdy neumyvajte pod te¢tcou
vodou, ani ho neponarajte do vody.

e Zariadenie a prislusenstvo Cistite jemnou handri¢kou. Na Cistenie nepouzivajte
rozpustadla ani drsné Cistiace prostriedky.

¢ Po Cisteni musi zostat zariadenie Uplne suché.
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Poznamky
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Technické udaje

Napajanie: 230V~ 50 Hz
Prikon: 230 W

Trieda ochrany: 1l

Rozsah teplot: 35°C - 70°C
Rozmery (SxVxH): 315 x 320 x 255 mm
Rozmery rostu (SxVxH): 315 x 32 x 255 mm
Hmotnost: 2,7 kg

Hluénost: 55 dB (A)

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebi¢a je 55 dB (A), ¢o predstavuje hladinu A
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Pravo na zmeny vyhradené!

Vyrobca:

ORAVA retail 1, a.s.
Seberiniho 2

821 03 Bratislava
Slovenska republika

Dovozca:

ORAVA retail 1, a.s. ORAVA distribution CZ, s.r.o.
Seberiniho 2 Ostravska 494

821 03 Bratislava 739 25 Sviadnov

Slovenska republika Ceska republika

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
Symbol na vyrobku alebo jeho baleni udava, ze tento vyrobok nepatri do domaceho
odpadu. Je nutné odniest ho do zberného miesta pre recyklaciu elektrického
a elektronického zariadenia.
Zaistenim spravnej likvidacie tohto vyrobku pomézete zabranit negativnym désledkom
na Zivotné prostredie a ludské zdravie, ktoré by inak boli spdsobené nevhodnou likvidaciou
tohto vyrobku. Podrobnejsie informécie o recyklacii tohto vyrobku zistite na prislusnom
miestnom Urade, v sluzbe pre likvidaciu domaceho odpadu alebo v obchode, kde ste
I vyrobok zakupili.

‘ € Tento vyrobok zodpoveda vSetkym zakladnym poziadavkam smernic EU, ktoré sa na vztahujd.
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