Elektricka susicka potravin

Srava

SU-106

Navod na obsluhu




Ur€eny ucel pouzitia zariadenia

Zariadenie je urcené vylu¢ne na suSenie (dehydrovanie) potravin (ovocia,
zeleniny, orechov a jadier, hub, bylin a pod.), v rozsahu, ktory je stanoveny
technickymi a prevadzkovymi parametrami a funkciami, bezpe&nostnymi a
uzivatelskymi pokynmi a vonkajSimi vplyvmi prevadzkového prostredia.

Zariadenie nepouzivajte na suSenie surového mésa uréeného na naslednu priamu
konzumaciu. Teplota a sp6sob spracovania nezaruc€uje bezpecénost potraviny z
hladiska jej zdravotnej nezavadnosti.
V pripade pouzitia zariadenia na suSenie surového méasa sa odporucéa jeho
nasledna dostato¢na tepelna uprava.

Elektrické spotrebi¢e ORAVA su vyrobené podla poznatkov suCasného stavu
techniky a uznanych bezpecnostno-technickych pravidiel. Napriek tomu méze
nespravnym a neodbornym pouzivanim alebo pouzivanim v rozpore s uréenim
vzniknut nebezpecenstvo poranenia alebo ohrozenia zivota pouzivatela alebo
tretej osoby, resp. poSkodenie zariadenia a inych vecnych hodnét.

1.VSEOBECNE BEZPECNOSTNE POKYNY A UPOZORNENIA

* Tento dokument obsahuje dblezité bezpecnostné pokyny a upozornenia pre
bezpec€nu, spravnu a hospodarnu prevadzku elektrického zariadenia. Jeho
dodrziavanie poméaha uzivatelovi vyhnut sa rizikdm, zvysit spolahlivost a
zivotnost vyrobku.

* V tomto dokumente je v textovych Castiach pouzity vSeobecny termin vyrobok,
ako:
elektrické zariadenie — je akékolvek zariadenie pouzivané na vyrobu, premenu,
prenos, rozvod alebo pouZitie elektrickej energie.

* Z hladiska ucelu pouzitia elektrickej energie bude pojem elektrické zariadenie v
uz8om slova zmysle zahrniovat nasledujuce kategorie:

- elektrické domace spotrebice,

- informaéné a komunikacné zariadenia,

- spotrebnu elektroniku,

- osvetlovacie zariadenia,

- elektrické a elektronické nastroje,

- hracky a zariadenia na Sportové a rekreacné ucely,
- zdravotnicke zariadenia (pomécky),

- pristroje na monitorovanie a kontrolu,

- predajné automaty.

1.1 VSeobecné bezpecnostné pokyny

* Pred uvedenim zariadenia do prevadzky vdm odporu¢ame pozorne si
preStudovat ndvod na obsluhu a zariadenie obsluhovat podla stanovenych
pokynov!

e Bezpecnostné pokyny a upozornenia uvedené v tomto navode nezahfiiaju
vSetky mozné podmienky a situacie, ku ktorym mdze pri pouzivani zariadenia
dojst. Pouzivatel musi pochopit, Ze faktorom, ktory nie je mozné zabudovat do
ziadneho z vyrobkov, je osobna zodpovednost a opatrnost. Tieto faktory teda
musia byt zaistené pouzivatelmi obsluhujucimi toto zariadenie.

¢ Nedodrzanim bezpecnostnych pokynov a upozorneni vyrobca nezodpoveda za
akékolvek vzniknuté Skody na zdravi alebo majetku!
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e Navod na obsluhu udrzujte podla moznosti v blizkosti zariadenia po€as celej
doby jeho Zivotnosti. Navod na obsluhu vzdy uchovavajte spolu so spotrebi¢om
pre jeho pouzitie v buducnosti a pouzitie novymi pouzivatelmi.

e Zariadenie pouzivajte vyhradne na uréeny ucel a spdsobom, ktory je
stanoveny vyrobcom.

e Zariadenie je ur¢ené na pouzivanie v domacnosti a v podobnych vnutornych
priestoroch uréenych na byvanie bez zvlaStneho zamerania.

e Tento spotrebi€ je uréeny okrem pouzitia v doméacnosti aj na nasledujuce
spbsoby pouzitia:

- v obchodoch, kancelariach a ostatnych podobnych pracovnych
prostrediach;

- v hospodarskych budovéach;

- v hoteloch, moteloch a ostatnych obytnych prostrediach;

- v zariadeniach poskytujucich noclah s rahajkami.

¢ Nejde o profesionalne zariadenie na komer¢né pouzitie.

* Nemernte technické parametre a charakteristiky zariadenia neautorizovanou
zmenou Ci upravou akejkolvek ¢asti zariadenia.

e Vyrobca nezodpoveda za Skody spbsobené pocas prepravy, nespravnym
pouzivanim, poSkodenim alebo zni¢enim zariadenia vplyvom nepriaznivych
poveternostnych podmienok.

.2 Bezpecnost prevadzkového prostredia
Nepouzivajte zariadenie v priemyselnom prostredi ani vo vonkajsom prostredi!

e Zariadenie nevystavujte u¢inkom:

- zdrojov nadmerného tepla alebo otvoreného ohiia,

- kvapkajucej alebo striekajucej vody,

- vibracii a nadmerného mechanického namahania,

- hmyzu, zivo€ichov a rastlinstva,

- agresivnych a chemickych latok.
e Prevadzkové prostredie zariadenia musi byt vzdy v sulade so stanovenymi
zakladnymi charakteristikami.

o

e Charakteristiky prevadzkového prostredia:

1. Teplota okolia: +5+ +40°C

2. Vlhkost: 5+85%

3. Nadmorska vySka: <2000 m

4. Vyskyt vody: obcasna kondenzacia vody alebo vyskyt vodnej pary

5. Vyskyt cudzich telies:mnozstvo a druh prachu su nevyznamné

6. Stupen ochrany krytom: min. IP20 (zariadenie je chranené pred dotykom

nebezpecénych Casti prstom ruky a nechranené proti u¢inkom vody)

e Tento stupen ochrany krytom nie je oznaceny na vyrobku a v technickych
parametroch uvedenych v navode na obsluhu.

e Pokial je stupen ochrany krytom pri vyrobku odliny od stupria IPXO0, tento udaj
je potom uvedeny na Stitku zariadenia, pripadne aj v technickych parametroch
navodu na obsluhu.

e Ostatné charakteristiky prevadzkového prostredia v domacnosti (mechanické
namahanie — razy a vibracie, vyskyt rastlinstva, zivo¢ichov, poveternostnych
vplyvov...) su z hladiska u¢inku na spravne a bezpecné pouzivanie elektrickych
zariadeni zanedbatelné.
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1.3 Elektricka bezpecénost’

Pred prvym pripojenim elektrického spotrebi¢a do napajacej siete skontrolujte,
Ci sietové napatie uvedené na Stitku spotrebic¢a zodpoveda napétiu siefovej
zasuvky v domacnosti.

Elektricky spotrebi¢ je uréeny na napajanie z elektrickej siete 1/N/PE ~ 230 V
50 Hz.

Elektricka bezpec€nost spotrebica je zaruena vyhradne iba v pripade
spravneho zapojenia do elektrickej siete.

Elektrické zariadenie triedy ochrany | su vybavené ochranou proti Urazu
elektrickym prddom prostriedkami ochranného uzemnenia nezivych ¢asti,
ktoré sa mézu stat pri poruche zariadenia nebezpecne zivymi. Takéto
zariadenia pripajajte vzdy len do riadne nainstalovanych sietovych zasuviek,
ktoré su vybavené ochrannym uzemnenim a maju spravne pripojeny vodic
ochranného uzemnenia.

Su to vSetky elektrické zariadenia vybavené trojvodi¢ovym napajacim
privodom.

Elektrické zariadenia triedy ochrany Il su vybavené ochranou proti

urazu elektrickym prudom dvojitou izolaciou alebo zosilnenou izolaciou
nebezpecénych zivych elektrickych Casti. Zariadenie triedy ochrany Il nesmie
byt vybavené prostriedkami pre pripojenie ochranného uzemnenia.

Su to vSetky elektrické zariadenia vybavené dvojvodi¢ovym napajacim
privodom.

Elektrické zariadenia triedy ochrany Il su také zariadenia, ktoré su napajané
pomocou zdroja malého bezpe¢ného napatia (batériou alebo akumulatorom)
a nepredstavuju z hladiska Urazu elektrickym prudom pre pouzivatela ziadne
nebezpecenstvo.

Pre zaistenie zvySenej bezpecnosti proti nebezpecenstvu Urazu elektrickym
pradom pri pouzivani elektrickych spotrebicov laikmi sa odporuca nainstalovat
do obvodu elektrického napdjania pre zasuvky s menovitym pradom
nepresahujucim 20 A prudovy chrani¢ (RCD) s menovitym vybavovacim
prudom neprevySujucim 30 mA.

O zaisteni bezpecnosti a spravnosti elekirickej inStalacie sa poradte s
kvalifikovanym elektrikarom.

Pouzivajte vyhradne iba napajaci kdbel so zastrékou (sietovu Snuaru), ktory bol
dodany spolu so zariadenim a kompatibilny so sietovou zasuvkou. Pouzitie
iného kabla méze viest k poziaru alebo urazu elektrickym prudom.

Elektricky spotrebi¢ vzdy pripojujte do lahko pristupnej sietovej zasuvky.

V pripade vzniku prevadzkovej poruchy je nutné spotrebi¢ ¢o najrychlejSie
vypnut a odpojit zo sietového napajania.

Napajaci kabel a sietova vidlica musia vzdy zostat lahko pristupné pre
bezpecné odpojenie elektrického spotrebiCa z napajania z elektrickej siete.
Napajaci kabel/sietovu Snuru neodpajajte tahanim za kabel/Snuru. Odpojenie
vykonajte vytiahnutim privodu za zastrCku napajacieho kébla/sietovej Snury.
Ak pouzijete predizovaci napajaci kabel, skontrolujte, €i celkovy menovity
vykon vSetkych zariadeni pripojenych k predlzovaciemu napéjaciemu kablu
neprevysuje max. prudové zatazenie predlzovacieho kabla.

Ak musite pouzit predizovaci napajaci kabel alebo napajaci blok, zabezpecte,
aby bol prediZzovaci napajaci kébel alebo napajaci blok pripojeny k elektrickej
zasuvke, a nie k dalSiemu predizovaciemu napajaciemu kablu alebo
napajaciemu bloku. PrediZzovaci napajaci kabel alebo napajaci blok musia byt
urCené pre uzemnené elektrické zastréky a zapojené do spravne uzemnenej
elektrickej zasuvky.
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ZastrCka napajacieho kabla spotrebi¢a musi byt kompatibilna so sietovou
zasuvkou. Nikdy nepouzivajte ziadne adaptéry ani inym spdsobom zasuvku
neupravujte. Nepouzivajte nevhodné a poskodené zasuvky!

Aby ste predisli elektrickému Soku, zapajajte napajacie kable zariadenia

do riadne uzemnenych elektrickych zasuviek. Ak je zariadenie vybavené
napajacim kablom s 3-polovou zastrékou, nevyuzivajte adaptery, ktoré nemaju
uzemnAujuci prvok, ani neodstranujte uzemnujuci prvok zo zastrcky alebo
adaptéra.

Neohybajte, nestlacajte alebo inym spdsobom nevystavujte napajaci kabel/
sietfovu Snuru spotrebic¢a pésobeniu mechanického namahania ani vonkajsim
zdrojom tepla. PoSkodenie napajacieho kabla méze viest k urazu elektrickym
prudom.

Pri poSkodeni napajacieho kabla spotrebi¢ odpojte z elektrickej siete a dalej
nepouzivajte.

Ak je napdjaci kabel/sietova Snura poskodena, musi ju vymenit vyrobca,
jeho servisna sluzba alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu Urazu elektrickym prudom.

Elektricky spotrebic, ako aj napajaci kabel a sietfovu zasuvku pravidelne
kontrolujte a udrzujte v Cistote. Zastréku napdjacieho kabla pravidelne
odpojujte a podla potreby Cistite. Zneclistenie prachom alebo inymi latkami
mbze spdsobit narusenie izolaéného stavu a nasledne poziar.

Elektricky spotrebi¢ nevystavujte pdsobeniu vody alebo vihkému prostrediu.
Vniknutie vody do spotrebi¢a zvySuje riziko urazu elektrickym pradom. Ak je
napajaci kabel mokry alebo do spotrebi€a vnikla voda, okamzite ho odpojte
z elektrickej siete. Ak je spotrebiC pripojeny k sietovej zasuvke a je to mozné,
vypnite napajanie pri elektrickom isti¢i eSte pred pokusom o odpojenie
napajania. Ak vytahujete mokré kable zo zivého zdroja napajania, budte
nanajvys opatrni.

Ak pri intalacii (pripajani) elektrického zariadenia dochadza k demontazi
ochrannych krytov, tak po ukonceni instalacie nesmu byt jeho elekirické Casti
pristupné pouzivatelom.

1.4 Bezpecnost osob

Tento spotrebic je uréeny na pouzivanie a obsluhu osobami bez
elektrotechnickej kvalifikacie - laikmi, podla pokynov uréenych vyrobcom.
Obsluhe zariadenia ndlezia ¢innosti, ako je zapinanie a vypinanie zariadenia,
pouzivatelskd manipulacia a nastavovanie prevadzkovych parametrov,
vizualna alebo sluchova kontrola zariadenia a pouzivatelské Cistenie a udrzba.
Tento spotrebi€ mbézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti alebo znalosti, ak st pod dozorom alebo dostali pokyny tykajluce sa
bezpe€ného pouzivania spotrebica a porozumeli nebezpecenstvu, ktoré je s
tym spojené.

Deti sa nesmu hrat so spotrebicom.

Cistenie a udrzbu pouzivatelom nesmu vykonavat deti bez dozoru.

Pocas pouzivania a prevadzky udrzujte spotrebi¢ vzdy mimo dosahu deti.
Nezabudnite na to, ze spotrebi€ je mozné stiahnut aj za volne pristupnu
sietovu $naru.

Pri obsluhe elektrického spotrebi¢a vzdy dbajte na zvySenu opatrnost!
Nepouzivajte elektricky spotrebi€, ak ste nadmerne unaveni, pod vplyvom
liekov alebo omamnych latok znizujucich pozornost a sustredenie.
Nepozornost pri obsluhe moze viest k vaznemu zraneniu.
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1.5 Cistenie, udrzba a opravy

* Bezné pouzivatelské Cistenie a udrzbu elektrického spotrebica vykonavajte
len odporucenym spdsobom. Na Cistenie nepouzivajte rozpustadla ani drsné
Cistiace predmety. Znecistenie a viditelné Skvrny od dotyku prstov, resp. ruk
je mozné vycistit pouzitim Cistiacich saponatov, Specialne navrhnutych na
Cistenie domacich spotrebicov.

* Pokial elektricky spotrebi¢ nepouzivate, Cistite ho, alebo ked sa na spotrebici
vyskytla porucha, spotrebi¢ vzdy odpojte z napajania z elektrickej siete.

» Elektrické spotrebice, ktoré sa po pouzivani Cistia a nie su uréené na uplné
ani Ciastocné ponorenie do vody alebo inej kvapaliny, chrante pred ucinkami
kvapkajucej a/alebo striekajucej vody a pred ponorenim.

* Elektrické domace spotrebice rovnako ako v8etky ostatné technické zariadenia
podliehaju vplyvom okolitého prevadzkového prostredia a prirodzeného
opotrebenia. Vzhladom na to, Ze na elektrické spotrebite pouzivané v
domacnosti laikmi nie je stanoveny pravny ramec pravidelnej udrzby, vyrobca
odporuca, aby pouzivatel nechal spotrebi¢ skontrolovat a odborne vycistit
aspon 1-krat za rok v odbornom servise.

e Takymto postupom je mozné dosiahnuf udrzanie bezpecénosti, prevadzkovej
spolahlivosti a zvySenie doby prevadzkovej zivotnosti zariadenia.

e Elektricky spotrebi¢ nerozoberajte! Spotrebi¢ pracuje s nebezpeénym napatim.
Z toho dévodu vzdy pri pouzivatelskej udrzbe spotrebi€ vypnite a odpojte ho z
napdjacej siete. V pripade poruchy prenechajte opravu na autorizovany servis.

* Skor ako zavolate servis:

1. Overte si, ze Ci nie ste schopni sami odstranit prevadzkovu poruchu podla
postupu opisaného v kapitole RieSenie problémov.

2. Vypnite a zapnite spotrebi¢, aby ste sa presveddili, ¢i sa porucha znovu
objavi.

3. Ak aj po uvedenych ¢innostiach porucha spotrebica pretrvava, zavolajte
najbliz8i odborny servis.

e Elektricky spotrebi¢ nikdy svojpomocne neopravuijte!

* Neautorizovany, nekvalifikovany a neodborny zasah do elektrického spotrebi¢a
moze mat za nasledok Uraz elektrickym prudom alebo iné vazne zranenie.

e Zarucnu, ale aj pozaruc¢nu opravu elektrického spotrebica zverte len
prislusnému kvalifikovanému odbornikovi(’).

(") Prislusny kvalifikovany odbornik: predajné oddelenie vyrobcu alebo dovozcu

alebo osoba, ktora je kvalifikovana a opravnena vykonavat tento druh €innosti
so schopnostou vyhnut sa vSetkym nebezpecenstvam.
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2. Specialpe bezpeénostné pokyny.
Citajte pozorne!

Elektrické zariadenie je navrhnuté a vyrobené takym spésobom, aby
umoznovalo bezpeénu obsluhu a pouzivanie osobami bez odbornej
kvalifikacie. Aj napriek vSetkym opatreniam, ktoré boli vyrobcom vykonané pre
bezpecné pouzivanie, obsluha a pouzivanie nesie so sebou uréité zostatkové
riziké a s nimi spojené mozné nebezpecéenstva.

Pre upozornenie na mozné nebezpecenstva, boli na zariadeni a v sprievodnej
dokumentacii pouzité nasledujuce symboly a ich vyznam:

Tento symbol upozornuje pouzivatelov, ze zariadenie pracuje s
nebezpecnym elektrickym napéatim. Na zariadeni neodnimajte ochranné
kryty.

Pri nedodrzani bezpecnostnych pokynov pri pouzivani a obsluhe
zariadenia hrozi:

Nebezpec€enstvo urazu elektrickym pradom!

Nebezpecenstvo vazneho zranenia alebo ohrozenia zivota!l

bezpecénostnych pokynov pri pouzivani a obsluhe zariadenia hrozi:
Nebezpecenstvo vazneho zranenia alebo ohrozenia zivotal
Nebezpecenstvo poskodenia zariadenia alebo inej Skody na majetkul!

Tento symbol upozoriiuje pouzivatelov, ze pri nedodrzani bezpe€nostnych
pokynov pri pouzivani a obsluhe zariadenia hrozi:
Nebezpecenstvo popalenia od horucej plochy!

Tento symbol na zariadeni znamena, Ze ochrana pred zasahom
elektrickym pradom nespociva len v zakladnej izolacii, ale je
zabezpecena dvoijitou izolaciou medzi nebezpecnymi Zivymi Castami

i Tento symbol upozorfiuje pouzivatelov, ze pri nedodrzani

(Gastami s nebezpe&nym napéatim z napajacej siete) a ¢astami, ktoré su
pristupné pri normalnom pouzivani.

Zariadenie neobsahuje ziadne opatrenie na ochranné uzemnenie alebo
indtalacné podmienky.

Preprava/Prenasanie

Pri pouziti prepravného vozika dbajte na opatrnost pri pohybe, aby nedoslo k
prevrhnutiu zariadenia.

Zariadenie nikdy neprena$ajte, pokial je v prevadzkovej ¢innosti.

Zariadenie prena$ajte az po odpojeni vSetkych kablovych spojeni.
Zariadenie prenaSajte uchopenim za drzadla alebo za pevné Casti jeho tela.
Hrozi nebezpedenstvo vazneho zranenia alebo ohrozenia zivotal!

Hrozi nebezpecéenstvo poskodenia zariadenia!

Rozbalenie/Obaly

Zariadenie a prislusenstvo pred jeho uvedenim do prevadzky vybalte a zbavte
vSetky jeho Casti zvySkov obalovych materialov, etikiet a Stitkov. Obalové
materialy odloZte na bezpe¢né miesto alebo uschovajte predovSetkym mimo
dosahu deti a nespdsobilych osob.

Hrozi nebezpecenstvo vazneho zranenial!

Hrozi nebezpedenstvo udusenia!l
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KontroIaIUvedenle do prevadzky
Zariadenie je urcené na pripravu potravin. Preto pred jeho uvedenim do
prevadzky dékladne ocistite vSetky jeho Casti, podla pokynov uvedenych v
Casti ,Uvedenie do prevadzky“ resp. ,,Cistenie“.

* Zariadenie (jeho elektricku jednotku s vyhrevnym telesom) a sietovid Snuru so
zastrckou nikdy nedistite spdsobom (pod te€ucou vodou), pri ktorom by mohlo
dojst k nate€eniu kvapaliny do zariadenia.

Tieto Casti ocistite len navihéenou tkaninou a utrite do sucha alebo nechajte
uschnut.

e (Cistenie zariadenia vykonavajte len vtedy, pokial je vypnuté a odpojené od
napajania z elektrickej siete.

Odporucame vykonat prvotnu aj nasledné pravidelné kontroly zariadenia.
Zariadenie nikdy nepouzivajte, pokial je neldplné, poSkodené alebo v priebehu
pouzivania doSlo k poSkodeniu akejkolvek jeho Casti.

e Nepouzivajte neoriginalne a neuplné Casti zariadenia a jeho prisluSenstvo.
Hrozi nebezpecéenstvo Urazu elektrickym prudom!

Hrozi nebezpecenstvo elektrického skratu!

e Zariadenie pouzivajte iba s originalnym prisluSenstvom, ktoré je uréené pre

pouzitie k danému typu.

Umiestnenie/lnstalacia

e Zariadenie umiestriujte iba na rovné, pevné a stabilné podlozky — na
kuchynské pracovné stoly a na €asti nabytku, uréené pre umiestnenie
kuchynskych zariadeni.

e Vzdy sa uistite, Ze miesto, na ktoré chcete zariadenie umiestnit ma dostato¢ny
priestor, mechanicku pevnost a vhodné osvetlenie.

Upozornenie!

Zariadenie nevystavujte pdsobeniu:

- priameho slne¢ného Ziarenia, zdrojov a zariadeni produkujucich teplo,

- vibracii a mechanického namahania,

- nadmernej prasnosti,

- vody a nadmernej vihkosti,

- hmyzu,

- agresivneho vonkaj8ieho prostredia.

Zariadenie nepouzivajte a neumiestnujte:

- na nestabilné stoly alebo €asti ndbytku,

- na nerovny a znecisteny povrch,

- natesny okraj stolov alebo ¢asti nabytku,

- v blizkosti nadob s vodou alebo inymi tekutinami.

e Zariadenie nezakryvajte ani Ciasto¢ne. Na zariadenie nepokladajte ziadne
predmety. Nevkladajte a nenechajte vnikat do otvorov krytov zariadenia cudzie
telesa.

Nezakryvajte otvory krytov ur€ené pre prudenie vzduchu. Ventilacia vzduchu
zabezpecuje spravnu, spolahlivi a bezpecnu prevadzku zariadenia.

Hrozi nebezpec€enstvo Urazu elektrickym prudom!

Hrozi nebezpecéenstvo poziaru!

Varovanie!

e Zariadenie umiestriujte na miesto, na ktoré nemdzu volhe dosiahnut deti.

e Zabrarte, aby deti so zariadenim manipulovali. Zariadenie sa m6ze ne deti
prevrhnut a spdsobit vazne zranenie.

e Mechanické poskodenie (prasknutie alebo zlomenie €asti a krytov) zariadenia
mdbze spdsobit vazne zranenie.

Hrozi nebezpecenstvo vazneho zranenia!
Hrozi nebezpecenstvo poskodenia zariadenia alebo inych vecnych Skéd!

8SK



e Zariadenie neumiestriujte a nepouzivajte v blizkosti nadob obsahujucich vodu.
Ak by zariadenie spadlo do vody, nevyberajte ho! Najskor vytiahnite vidlicu
sietovej Snury zo sietovej zasuvky a az potom zariadenie vyberte z vody. V
takychto pripadoch odneste zariadenie na kontrolu do odborného servisu, aby
preverili, ¢i je bezpecny a spravne funguje.

Hrozi nebezpec€enstvo Urazu elektrickym prudom!
Hrozi nebezpecéenstvo elektrického skratu!

Prevadzka/Dozor

Upozornenle'

Zariadenie pouZivajte na susenie potravin, u ktorych nedochadza ku
samovolnému kvapkaniu alebo teCeniu vlastnej alebo pridanej Stavy (tekutiny).

* Do zariadenia nevkladajte mokré potraviny. Pred vloZzenim zbavte potraviny
nadbytocnej vody.

Pocas pouzivania a prevadzky majte zariadenie pod dozorom!

Toto zariadenie nie je ur¢ené na ovladanie prostrednictvom programatora,
vonkajSieho ¢asového spinaca alebo dialkového ovladania, pretoze pri zakryti
alebo nespravnom umiestneni hrozi nebezpecéenstvo vzniku poziaru.

e Zariadenie nepouzivajte v blizkosti lahko zapalnych materialov a predmetov
ako su napr. zaclony, zavesy, dekorativne tkaniny apod.

Hrozi nebezpedenstvo poziaru!

Varovanie!

e Zariadenie nesmie byt ponechané bez dozoru, pokial je pripojené k elektrickej
sieti!

Hrozi nebezpecéenstvo Urazu elektrickym prudom!
Hrozi nebezpecenstvo popalenia od horucej plochy!

e Pred kazdym pripojenim zariadenia k elektrickej sieti skontrolujte, i je
regulator ovladania (hlavny vypinac) v polohe ,,OFF“ (Vypnuté).

* Zariadenie nezapinajte a nevypinajte zasunutim alebo vytiahnutim sietove;j
Snury zo sietovej zasuvky.

e Zariadenie pri obvyklom pouzivani vzdy najskér pripojte k napajaniu do
sietovej zasuvky a potom zapnite hlavnym vypina¢om.

e Po ukonceni pouzitia zariadenie vypnite hlavnym vypinacom a nasledne
vytiahnite sietovu 3nuru zo sietovej zasuvky.

Pokial u zariadenia nefunguje hlavny vypinac, zariadenie nepouzivajte.
Zariadenie je pod nebezpecnym napatim, pokial je pripojené sietove
napajanie.

Hrozi nebezpecenstvo urazu elektrickym pridom!

Hrozi nebezpedenstvo vazneho zranenial!

e Zariadenie obsahuje Casti, ktoré sa pri prevadzke vyrazne zahrievaju — kovovu
mriezku vyhrevného telesa.

* Nedotykajte sa rukami ani ziadnymi ¢astami tela horucej plochy zariadenia!
Hrozi nebezpecéenstvo popélenia od horucej plochy!

Pozor! Po vypnuti zariadenia ostava kovova mriezka este urcity ¢as horuca. Pred
akoukolvek dalSou manipulaciou so zariadenim — odloZenie resp. uschovanie,
vzdy pockajte, az sa zariadenie uplne ochladi.

* Pri zmene umiestnenia jednotlivych suSiacich mriezok (v ramci procesu
suSenia potravin) dbajte zvySenej opatrnosti. Kovova mriezka vyhrevného
telesa je horuca.

* Zariadenie nikdy nenechavajte volne pristupné a neodkladajte s volne
pristupnou sietovou Snurou. Deti by mohli zariadenie za sietovu $nudru
stiahnut.

Hrozi nebezpecenstvo vazneho zranenia!
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e Zariadenie nikdy neprefazujte nad limity stanovené technickymi parametrami!
Rezim prevadzky (Cas prevadzky/Cinnosti a prestavky) zariadenia vzdy
rozdelte na odporu€ené pracovné intervaly, a tieto dodrzujte podla pokynov.
V pripade, ze po¢as pouzivania zariadenia spozorujete akékolvek
nestandardné prejavy (zapach, dym, ...), zariadenie okamzite vypnite a odpojte
od napajania z elektrickej siete. Zariadenie nechajte skontrolovat v odbornom
servise.

Casti zariadenia ur¢ené na suSenie nepretazujte nadmernym mnozstvom
potravin.

¢ Montaz a demontaz jednotlivych ¢asti a prislusenstva zariadenia vykonavajte
len vtedy, pokial je zariadenie vypnuté a odpojené od napajania z elektrickej
siete.

e Zariadenie vzdy bezprostredne po pouziti dokladne o istite, a zbavte ho
vSetkych zvySkov spracovavanych potravin.

e Pokial je suCastou zariadenia akakolvek bezpe€nostna Cast/sucast
(mechanicka, elektricka), nikdy nevyraduijte tuto ¢ast/sucast z &innosti!

Ak je bezpecénostna Cast/sucast poskodena alebo nefunkéna, zariadenie
nepouzivajte!

e Detom mlad&im ako 3 roky sa musi zabranit v pristupe k spotrebicu, pokial nie
su trvalo pod dozorom.

e Deti vo veku od 3 rokov a mladSie ako 8 rokov nesmu pripojit spotrebi¢ do

_zéasuvky, regulovat ho alebo Cistit alebo vykonat udrzbu pouzivatelom.

VYSTRAHA!

e Niektoré Casti tohto vyrobku sa m6zu stat velmi horticimi a mbézu sp6sobit
popalenie. Zvlastnu pozornost venuijte vtedy, ak su pritomné zranitelné osoby
alebo deti.

e Nikdy nepodceriujte mozné nebezpecenstva a dbajte na zvySenu opatrnost!!!

Charakteristické vlastnosti

Susicka potravin je uréena na su$enie potravin.

Zariadenie je ur€ené na sukromné, domace pouzitie.

Zariadenie sa smie pouzivat iba v suchych vnutornych priestoroch.
Toto zariadenie sa nesmie pouzivat na komeréné ucely.
Zariadenie nie je vhodné:

e naohrev jedla,

* na suSenie predmetov.

105



Popis casti
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AL WON =

7
8

9

Vrchny kryt

Odparovacie (susiace) mriezky

Ovladci panel

Zakladna

Tla¢idlo TEMP/TIME

1 stlaenie: vyvolanie reZzimu nastavenia ¢asu
2 stlagenie: vyvolanie rezimu nastavenia teploty
Tlacidlo -

Znizovanie hodnoty

Displej

Tlacidlo +

ZvySovanie hodnoty

Tlagidlo (O

Zapnutie/vypnutie zariadenia

10 LED kontrolka nastavenia ¢asu
11 LED kontrolka nastavenia teploty

Zostavenie a prevadzka

Priprava

—

3
4

5

Zariadenie vybalte a odstrafte z neho vSetok obalovy material a odstrarte
vSetky pripadné ochranné félie.

Zariadenie umiestnite na suchy, rovny, nekizavy a teplu odolny povrch.
Zariadenie sa nesmie prevadzkovat v blizkosti horlavych kvapalin

alebo materialov alebo v prostredi s nebezpecenstvom explozie.

Udrzujte vzdialenost najmenej 30 cm od stien.

Aby ste zabranili prehriatiu zariadenia, nezakryvajte ho a nezakryvajte ani
ventilacné otvory na zakladni (4) ani v hornom kryte (1).

Pri prvom pouziti sa méze zo zariadenia generovat urcity zédpach.

Nejde o chybu produktu.

Pred prvym susenim jedla je potrebné zariadenie vydcistit (pozri Cast

o Cisteni zariadena na konci navodu), urcity ¢as ho pouzivat prazdne podla
nasledujucich pokynov a potom ho znova vy istite. Zabezpedte dostatocné
vetranie.

Umiestnite zakladriu (4) na suchy, rovny a nekizavy povrch.

Poukladajte odparovacie (suSiace) mriezky (2) na zakladnu zariadenia.
Mriezky mozno ulozit na vysku 15mm alebo 30mm. Oto¢enim kazdej z
mriezok o 180° zaistite velkost medzi mriezkami.

Nasadte horny kryt (1).

Zapoijte vidlicu sietovej Snury do elektrickej zasuvky zodpovedajucej udajom
na typovom S§titku.Na displeji blika (7) OFF.

Zariadenie spustite jednym kratkym stlagenim tlagidla () (9).
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6 Tlagidlom TEMP/TIME (5) zvolte nastavenie teploty. Rozsvieti sa Cervena
kontrolka (11).

7 Pomocou tladidiel ,-“ a ,,+" nastavte teplotu susenia od 35 do 70 °C.

8 Tlacidlom TEMP/TIME (5) zvolte nastavenie ¢asu. Rozsvieti sa Cervena
kontrolka (10).

9 Pomocou tlagidiel ,-“ a ,+“ nastavte ¢as suSenia od 0,5 po 24 hodin.

10 Po nastaveni teploty a ¢asu sa spusti prevadzka zariadenia a zaCne odratavat
nastaveny ¢as..

11 Po uplynuti nastaveného €asu sa zariadenie vypne.
Na displeji (7) bude svietit OFF. Ventilator sa zastavi po cca 2 minutach od
ukonCenia sudenia.
Poznamka:
Pogiato&ny proces ohrevu mézete zrusit stiagenim tlagidla () (9). Na displeji
(7) bude svietit OFF.

12 Odpojte sietovu Snuru zo zasuvky.

13 Nechajte zariadenie vychladnut.

14 Zariadenie znova vycistite (pozri ¢ast o Cisteni na konci navodu).

PREVADZKA
Zariadenie umiestnite na suchy, rovny, nekizavy a teplu odolny povrch.

e Zariadenie sa nesmie prevadzkovat v blizkosti horlavych kvapalin
alebo materidlov alebo v prostredi s nebezpecenstvom explozie.
Udrzujte vzdialenost najmenej 30 cm od stien.

* Aby ste zabranili prehriatiu zariadenia, nezakryvajte ho a nezakryvajte ani
ventilaéné otvory na zakladni (4) ani v hornom kryte (1).

* Riziko popalenia
Ventilator na zékladni (4), vrchny kryt (1), odparovacie (suSiace) mriezky (2) a
suSené potraviny sa mozu pocas prevadzky vysoko zohriat. Po¢as prevadzky
sa dotykajte iba rukovati a ovladacich prvkov zariadenia.

e Po vypnuti nechajte zariadenie a dehydratované potraviny vychladnut skér,
nez vyberiete jedlo a pred &stenim.

Zostavenie a naplnenie zariadenia

Mézete zmenit pocet odparovacich (susiacich) mriezok (2) najviac 10 ks

(dodavane so zariadenim 5 ks).

1 Umiestnite zakladnu (4) na suchy, rovny a nekizavy povrch.

2 Poukladajte odparovacie (suSiace) mriezky (2) na zakladriu zariadenia.
Mriezky mozno ulozit na vy8ku 15mm alebo 30mm. OtoCenim kazdej z
mriezok o 180° zaistite velkost medzi mriezkami.

3 Nasadte horny kryt (1).
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Vykonajte nastavenie a zacnite proces dehydratacie jedla.
Referenéné hodnoty teploty susenia, ¢asu susenia a testu dehydratacie najdete v
tabulkach o suSeni v tomto navode.

Zmena nastavenia pocas procesu dehydratacie jedla

Pocas procesu susenia mdzete nastavenie ¢asu suSenia a teploty suSenia

kedykolvek zmenit.

1 Kratko stlacte tladidlo TEMP/TIME. Na displeji blika zostavajuci ¢as alebo
nastavend teplota.

2 Kym hodnota na displeji blika (cca 2 sekundy), mbzete ¢as zmenit stlaCanim
tlaCidiel ,-“ a ,+“.

3 Po cca 2 sekundach od nastavenia sa hodnoty ulozia a budu sa zobrazovat
bez blikania.

Prerusenie procesu susenia potravin

Proces su$enia (dehydratacie) potravin mbzete kedykolvek prerusit, napr. na

vykonanie skusky miery dehydratécie pred uplynutim nastaveného €asu suSenia.

« Kratkym stlagenim tlagidla () preruéite proces su$enia potravin.
Na displeji (7) bude svietit OFF. Ventilator sa zastavi po cca 2 minutach od
ukonCenia sudenia.

* Ak chcete pokracovat v procese dehydratacie potravin, znova kratko stlacte
tlagidio ).

Ukoncenie procesu susenia potravin

Proces sudenia potravin mézete kedykolvek ukondit, napr. ak uz su potraviny

dostato¢ne vysusené este pred uplynutim nastaveného ¢asu.

1 Kratkym stlagenim tlagidla () prerusite proces sugenia potravin.
Na displeji (7) bude svietit OFF. Ventilator sa zastavi po cca 2 minutach od
ukonCenia sudenia.

2 Po dokonceni procesu susenia potravin odpojte sietovu Snuru od elektrickej
z&asuvky.

Vybratie a uskladnenie dehydrovanych potravin
e Dehydrované potraviny nechajte pred vybratim a zabalenim dobre vychladnut.
e Dehydrované potraviny zabalte vzduchotesne, napr. v pohéaroch s pevne
uzatvaratefnym vekom alebo v plastovych vreckach.
Dehydrované potraviny mézete tiez zabalit do vakua.
e Dehydrované potraviny skladujte chranené pred svetlom.
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Informacie k suseniu potravin

Pracovny postup

Zelenina a ovocie vybrané na susenie by mali byt ¢o najlepsej kvality, tzn.
Cerstvé a zrelé. Zoschnuté alebo podradnejSie produkty nie su vhodné, ak chcete
dosiahnut vyrobky dobrej kvality. Ak pouzijete nezrelé ovocie a zeleninu, Vase
vysledné produkty budu bez farby. Naopak, prezreté ovocie a zelenina Vam
vytvoria produkty, ktoré budu prili§ méakké a kaSovité.

Pripravené produkty na suSenie su najlepSie, ak sa susia v ¢o najkratSom Case
od doby zberu. Ovocie a zeleninu najskér poriadne umyte. Odstrante vSetky obité,
alebo znehodnotené Casti.

Pre ¢o najvacsiu spokojnost a usporu energie mézete niektoré druhy ovocia

a zeleniny predtym oSupat z koze a nasledovne ich pokrajat na mensie kusky.
Tie rychlejSie uschnu.

Predpriprava

Enzymy v ovoci a zelenine su zodpovedné za zmeny farby a chuti po¢as
dozrievania. Tieto zmeny prebiehaju aj po€as suSenia a skladovania.

Metdda predhrievania méze byt pouzita ako predpriprava zeleniny. Pomaha tak
zachovavat pévodnu farbu zeleniny a urychluje su$enie. Tato metéda zabezpecluje
aj zachovanie pévodnej chuti po€as skladovania a jednoduchsSiu pripravu pred
varenim, ako aj dizku varenia.

Vacsina svetlofarebného ovocia (napr. jablka, marhule, broskyne a hrusky) maju
tendenciu tmavnut po¢as susenia. Aby ste predisli tomuto neziaducemu javu,
mézete takéto ovocie pred susenim namocit do vhodného roztoku.

Namocenie potravin

Ovocie mézete namodit do nasledujucich roztokov:

* Ananasova alebo citronova stava ako vhodna prirodna nahrada redukuje
neziaduce s€ernenie. Platky ovocia ponorte priamo do Stavy. Nechajte ich tam
priblizne 2 mindty a potom ich ukladajte priamo na mriezky suSi¢ky. Ovocie
mézete namocit aj do medu, pomarancovej Stavy alebo ho posypat kokosom.
Mozete vSak vyuzit aj vasSu fantaziu a vytvorit si vlastny roztok.

* Sodik hydrogénsiri€itan:

Pri zakupeni si vyziadajte navod na bezpecné pouzitie.. Rozpustite 1 kavovu
lyzi€ku sodika hydrogénsiri¢itanu v 0,25 | vody. Pripravte si malé kusky ovocia
a namocte ich na 2 mindty do roztoku. To zabrani strate vitaminu C a uchova
svetlu farbu ovocia. Sodik hydrogénsiriity kupite v miestnej lekarni.
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¢ Roztok kyseliny askorbovej alebo kyseliny citronovej - obchodna antioxidac¢na
zmes obsahuje kyselinu askorbovu - mozete ju tiez pouzit, ¢asto vsak nie je
tak efektivna ako Cista kyselina askorbova.

Ovocie mdzete predhriaf parou. Predhrievané ovocie vSak méze zmaknut,
v désledku ¢oho sa potom mdze aj tazSie upravovat a stane sa tazkym na
Upravu.

Sirup méze pomdct udrzat farbu jablk, marhul, fig, nektariniek, broskyr,
hruSiek a sliviek.

e Ovocie s hrubou Supkou(hrozno, susené slivky a malé tmavé slivky, CereSne,
figy a bobulové ovocie) mbzete ohrievat vo vode, ¢o napomaha prasknutiu
Supky. To umozni rychlejSie vysusit vihost z ovocia.

Z takto pripraveného ovocia a zeleniny odstrante nadbytoénu vodu tym, Ze
platky najskér umiestnite na papierové servitky alebo Cisté utierky. SusSiace
mriezky by mali byt naplnené tenkou vrstvou platkov. Ak je potrebné, mozete
pouzit tenkl gazu, aby ste zabranili zlepeniu platkov.

¢ Mnozstvo ovocia a zeleniny uréenej na suSenie na jedenkrat by nemalo
presiahnut 2/3 povrchu kazdej susiacej mriezky a vySku 2,5 cm.

Rehydratacia potravin

VSetko dehydrované ovocie je mozné opat rehydrovat. Vac¢sina ovocia sa

vSak teSi vacsej oblube v suSenej forme. Naopak, zelenina sa tesi oblube

v rehydratovanej forme.

Na rehydrataciu zeleniny na varenie ju umyte vo vode, potom namodcte do
neslanej studenej vody tak, aby bola upine zakryta. Nechajte ju namocenu 2 az

8 hodin a potom varte v tej istej vode, v ktorej ste zeleninu modili. Ak je potrebné
vacsie mnozstvo vody, dolejte ju. Privedte vodu do varu, potom znizte teplotu

a nadalej varte. M6zete pridat aj sol podla chuti, ale len v zavere varenia, pretoze
sol spomaluje proces rehydratacie. V porovnani s ¢erstvymi produktmi sa varenim
vytraca chut a Struktdra. Na rehydratéciu zeleniny ako napr. mrkva potrebujete
ladovo studenu vodu a zeleninu nechajte namocenu v chladnicke.

Sudenu potravinu mdzete rehydratovat namoc€enim, varenim alebo spojenim
oboch postupov. SuSena potravina je jedine¢na, preto by ste nemali o¢akavat taky
isty produkt, ako ked bola Cerstva.

SuSenie neumozni potravine zbavit sa baktérii a kvasiniek. Ak sa vSak ovocie

a zelenina namacaju pri izbovej teplote, baktérie a kvasinky sa moézu mnozit.
BezpecnejSie je namacanie ovocia a zeleniny v chlade.

Sudené a rehydratované ovocie a zeleninu mdzete pouzit mnohorakym
spbsobom.

Susené ovocie mbzete podavat ako chutné jednohubky doma, na vychadzkach,
pri Sporte. Nasekané na malé kusky sa vyborne hodia do kolacov a pri vareni.
Rehydratované ovocie mbzete pouzit na pripravu omacok a kompétov. Mézete
ich pridavat do vaSich oblubenych receptov na zelatinové pochutky, kolace, pinky,
mlie¢ne kokteily, zmrzliny.

Sudenu zeleninu mdzete pouzit do polievok a omacok, prip. ako chutné
jednohubky.

165



Pre optimalne zachovanie nutriénej hodnoty dodrziavajte nasledovné:

« Ovocie a zeleninu zaparuijte v predpisanej dizke.

e SuSenu potravu vzdy uschovavajte v dobre testniacich nadobach, na
chladnom, suchom a tmavom mieste.

e Pravidelne ich kontrolujte kvoli moznému presakovaniu vihkosti do nadoby.

e Sudenu potravinu skonzumuijte ¢o najrychlejsie.

SusSenie

Doba susenia sa liSi podla typu ovocia a zeleniny, velkosti kiskov a plnosti

suSiacej mriezky.

Ak chcete skontrolovat, Ci je ovocie a zelenina dostatoéne sucha, vyberte zo

suSicky par kuskov a nechajte ich vychladnut. Ked su teplé, obsahuju viac

vlhkosti, ako ked' vychladnua.

SuSena zelenina by mala byt tvrda a krehka. Susené ovocie zase kozovité

a pruzné. Ak ich chcete skladovat dlhSiu dobu, doma vyrobené ovocie by malo byt

suchsie ako ovocie predavané v obchodoch.

Balenie a skladovanie

Ovocie pokrajané na rdzne velkosti nechajte najskor odstat jeden tyzden po jeho
vysu$eni. Tym sa vyrovna vlhkost medzi jednotlivymi kiskami. Ovocie potom
mdbzete ukladat do neplastickych a nekovovych nadob, ktoré skladujeme na
suchom mieste.

Pred balenim do nadob by mali byt ovocie aj zelenina poriadne vychladnuté.
NajlepSie je uskladfiovanie v malych nadobéach, ¢o umozni rychlu konzumaciu po
ich otvoreni.

Pri baleni si davajte pozor, aby ste kusky prili§ nestlacali, mdzu na rozmrvit.
Sklenené flaSe a nadoby uréené na mrazenie su vhodnymi nddobami na
uskladnovanie. Kovové nadoby su vhodné, len ak je potrava najprv zabalena v
igelitovom vrecusku.

Sudené ovocie by ste mali kontrolovat raz do mesiaca. Ak sa Vam zda, ze do
nadoby sa dostala vihkost, treba ju ihned otvorit a obsah skonzumovat.

Prekladanie mriezok

SusiCka ovocia, ktoru ste si kupili, je navrhnutd s ohfadom na prirodzené prudenie
vzduchu, ktorym sa odstranuje vihkost z potravy. Aby ste zabezpedili rovhomerné
suSenie, mali by pocas sudenia menit umiestnenie jednotlivych mriezok.

Mriezky nachadzajuce sa v dolnej ¢asti zariadenia su vystavené va¢siemu teplu.
Jednoduchym prekladanim mriezok zarucéite rovnomernost susenia.

Receptar

MieSané ovocné vrecko

2 olupané banéany

1 kg jahéd

1 konzerva zavaraného ananasu (nakrajaného na kusky)

Ovocie nakrajajte na rovnaké kusky. Po vysuSeni a vychladnuti pridajte Stvrt Salky
orechov.
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Jablkovo-8koricové kruzky

2,5 kg jablk

5 lyziciek Skorice

Olupte a odjadierkujte jablka a nakrajajte ich na kruzky. Posypte ich Skoricou a
vysuste.

Citrusova trojpochutka
1,5 kg pomarancov

5 citrénov
4 grapefruity
VSetko ovocie umyte. Olupte a nakrajajte na rovnaké kusky. Vysuste.

Tropicky raj

10 Kiwi

1 ananés

3 papaje

Zo vSetkého ovocia odstrarte Supku. V8etko nakrdjajte, ulozte na mriezky a
vysuste.

Jahodova pochutka

2 pohare Cerstvych jahbd

jablkova Stava

Jahody o istite a rozmixujte. Po€as mixovania pridajte trochu jablkovej Stavy.
Mriezku vystelte nepremokavym vrecusSkom, na ktory vylejete rozmixovanu zmes.
Asi 6 hodin suste.

Trhanec

Tenké kusky hovadzieho alebo mor¢acieho mésa ulozte do sklenej nadoby a
zalejte 1/2 Salky séjovej omacky, 2 lyzicami hnedého cukru. Dobre premie3ajte a
dbajte na to, aby boli zakryté vSetky kusky mésa. Prikryte igelitovym vrecuskom a
nechajte odstat 10 - 15 minut. Platky méasa potom ukladajte na mriezky a nechajte
susit 8 - 10 hodin.

Jogurt a pokrmy z jogurtu

Vyroba jogurtu

1 4 pohére mlieka vylejte do hrnca. Mézete pouzit akékolvek mlieko: plnotuéné,
polotu¢né alebo aj susené.

2 Zohrejte a odlozte z platnicky eSte pred zovretim.

3 Do mlieka vmieSajte 2 lyZice oby€ajného bieleho jogurtu™.

4 Nalejte do jogurtovych téglikov a zakryte vrchnakmi. Vhodnou nahradou mézu
byt aj tégliky z masla.
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5 Vlozte na najvrchnejSiu mriezku a nechajte ich tam 6 hodin. Vrchny kryt
nepouzivajte.

6 Pred konzumovanim skladujte v chladnicke.

*pouzity jogurt by mal byt bez chemickych prisad

Ak si Zelate Vas jogurt sladsi, mézete ho dochutit medom.

Mrazeny ovocny jogurt

4 Salky jahéd, bananov alebo broskyn

1 biely jogurt

1,5 Salky cukru

1 lyZiCka vanilkového cukru

1/2 lyzicky soli

V38etko ovocie olupte, umyte a rozmixujte. Ostatné prisady zmieSajte v mise, kam
pridate rozmixované ovocie.

Dajte zamrazit v plastovej nadobe s krytom. Vlozte do mraznicky. Ked' je jogurt
zamrznuty, odstrante z nadoby kryt.

Koreniny a bylinky

So susickou potravin si mézete vyCarovat vénu Vasich oblubenych koreni a
byliniek a radovat sa z nej kedykolvek. Staci vyuzit rastliny, ktoré ste si vypestovali
v zahradke. Jednoducho ich nalamete alebo nastrinate na malé kusky, ulozite na
mriezku a vysusite. Doba su$enia by mala byt priblizne 5 hodin. Skladovat ich
mbzete v okrasnych nadobach alebo platenych tastiCkach previazanych stuzkou.
Pred suSenim ich mézete posypat rozmarinom alebo matou. NajlepSou metédou
skladovania je udrziavat nadoby uzavreté.

Méso

Pouzivajte iba Cerstvé maso.

Odstrarite Slfachy, kosti a tuk.

Méaso dbékladne oplachnite a osuste.

Pred dehydrataciou méze byt chudé méso konzervované alebo marinované.
Pred zagatim procesu suSenia takéhoto masa ho najskér osuste na vzduchu.
* Mé&so nakrdjajte na tenké platky.

Ryby

Pouzivajte iba Cerstvé ryby.

Odstrarite rybie kosti a kozu.

Rybu dékladne oplachnite.

Pokvapkajte ho citronovou Stavou a viozte do slanej vody na cca 30 minut.
Potom ho dékladne osuste.

¢ Rybu nakrgjajte na tenké platky.
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Tabulky susenia potravin a skuska susenia

V nasledujucej tabulke su Udaje o ¢asoch a teplotach susenia referenénymi
hodnotami. Skuto¢né Casy a teploty zavisia od kvality potraviny (druh,

Cerstvost, zrelost) a hrubky kusov. Vysledok preto skontrolujte pomocou skisky
dehydratovanla Tabulky v stIpC| Skuska suchosti uvadza, aka by mala byt hotova
dehydrovana potravina. Ak je to potrebné, skratte alebo predlzte Cas suSenia
pripadne upravte teplotu.

OVOCIE  PRIPRAVA SKUSKA TEPLOTA CAS

Jablka Olupte, odjadierkujte a nakrajajte na kolieska. pruzné 70°C 4 -15 hod.
Namocte do roztoku na 2 minuty.
Ukladajte na mriezku.

Marhule Nakréjajte na polovicky, ktoré pocas suSenia pruzné 70°C 8 - 36 hod.
obraciate, alebo na Stvrtiny. Ak chcete
zachovat ich farbu, namocte ich do
predpripraveného roztoku.

Banany Olupte a nakrajajte na tenké platky. chrumkavé 70 °C 5 - 24 hod.
Jahody Nakrajajte na stredne tenké kolieska. neviditelha 70 °C 5 - 24 hod.
vlhkost
Ceresne Odstopkujte ich a dajte na 50 % vysusit. kozovité, no 70 °C 6 - 36 hod.
Potom vyberte jadierka a dosuste. lepkavé
Brusnice Poriadne umyte, nasekajte na kusky, neviditelna 70 °C 4 - 20 hod.
alebo vysuste vcelku. vlhkost
Hrozno Umyte, odstrarite stopky a suste vcelku. pruzné 70°C 6 - 36 hod.
a kozovité
Nektarinky Nelupte. Nakrdjajte aj so Supkou na kolieska pruzné 70°C 6 - 24 hod.
alebo platky.
Pomarané Olupte v dihsich platkoch. krehkeé, 70°C 6 - 15 hod.
kéra
Broskyne MozZete, ale aj nemusite ltpat Supku. Kostku pruzné a kozovité 5 - 24 hod.
odstrante a krajajte na platky. 70°C
Hrusky Olupte a odstrarite zdrevnatené ¢asti a pruzné a kozovité 5 - 20 hod.
jadernik. Krajajte na platky, Stvrtky alebo 70 °C
osminy.
Ananas Odstrante Supku, krajajte na platky alebo pruzné 70 °C 6 -36 hod.
(Cerstvy) kocky.
Ananas Scedte vodu, uloZte na mriezku a suste. koZzovité 70°C 6 - 36 hod.
(steriliz.)
Slivky Umyte, nechajte vcelku alebo rozkrojte na pruzné 70°C 5 - 24 hod.
polovice. Odstrarite stopky a jadierka.
Susené sl. Podobny postup ako pri slivkach, pred kozovité 70 °C 8-36 hod .

suSenim ich v8ak na 2 minuty povarte
Vo vriacej vode.

Rebarbora Na susenie st vhodné len mékké neviditelha 70 °C 4 -16 hod.
a dozreté ¢asti. Umyte a nakrajajte. vlhkost
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ZELENINA

Articoky

Asparagus

Fazula
Cvikla
Ruzi¢kovy
kel
Brokolica

Kapusta

Mrkva

Karfiol

Zeler

Uhorka

Cibula
a por

Petrzlen
Pastrnak

Hrach

Paprika

Chilli papricky

Zemiaky

Tekvica

PRIPRAVA

Nakrajajte na platky. Na 5 - 8 minut
varte v 3 Salkach vody s lyzic¢kou citrénovej
Stavy.

Umyte a nakrajajte na kusky. Dajte susit.
Usu$ené a rozdrvené mozete pouzit ako
vynikajuce korenie.

Umyte a zaparte na niekolko minut. Pocas
susSenia ich niekolkokrat potraste.

Odkrojte asi 3 cm zvrchu a od korena.
Umyte, olupte a nakrajajte na platky.

Poodtrhajte hlavicky od stonky, rozrezte
na polovicky, ususte.

Nakrajajte na Vami pozadovanu velkost,
umyte a zaparte na 35 minut.

Nakrajajte na pasiky. Na susenie kapusty
pouzite najspodnejSiu mriezku susicky.

Najlepsie su mladuc¢ké vyhonky. Zaparte
ich, az nezméknu, nakrajajte na Vami
pozadovanu velkost a tvar.

Namocte karfiol do roztoku 3 lyzic soli
a 0,5 | vody na 2 minuty. Suste.

Oddelte listy od stonky a poriadne ich
umyte. Stonky nakrajajte na malé kusky.
Listy sa vysusia ovela skor ako stonky.
Mbzete ich pouzit ako vynikajuce korenie.

Nakrajajte na tenké platky alebo kocky.

Olupte vrchné vrstvy a nakrajajte. Po¢as
susenia niekolkokrat otocte.

Po umyti nakrajajte na pozadované kusky.
podobne ako mrkva

Pouzite len mlady hrasok. Pred susenim
zaparte na 3 - 5 minut.

Nakrajajte na tenké platky alebo pasiky,
odstrante jadierka. Mézete nakrajat aj na
malé kocky.

Umyte a suste vcelku. Pri priprave
pouzite gumené rukavice.

Cistenie podla potreby. Nakrajajte na
Vami pozadovany akykolvek tvar.

Nakrajajte na malé kusky. Pecte alebo
zaparujte, az nezmaknu. Odstrarite
Supku. Vhodné aj ako pyré.

SKUSKA TEPLOTA
krehké 70°C
krehké 70°C
krehké 70°C
krehké, 70 °C
tmavocervené
krehké 70 °C
kehké 70 °C
kozovité 70°C
kozovité 70 °C
kozovité 70°C
krehké 70°C
kozovité 70°C
kozovité 70 °C
kozovité 70 °C
krehké 70°C
krehké az 70 °C
kozovité

kozovité 70 °C
krehké 70 °C
kozZovité 70 °C

CAs

4 -12 hod.

4-10 hod.

4 -14 hod.

4 -12 hod.

5-15 hod.

5-15 hod.

4 -12 hod.

4 -12 hod.

5- 15 hod.

4 -12 hod.

4 -14 hod.

4 -10 hod.

2-10hod.

4 -10 hod.

4 -10 hod.

4 -12 hod.

5-12 hod.

5-15 hod.
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ZELENINA PRIPRAVA SKUSKA TEPLOTA CAS

Paradajky Umyte. Na chvilku namocéte do horucej kozovité 70°C 6 - 24 hod.
vody, aby sa Vam lahSie $upali.

Biela repa Podobne ako mrkva

Cesnak Oddelte hlavi¢ku na individualne kusky velmi krehké 70 °C 4 -15 hod.

a odstrante vrchnu vrstvu Supky. Nakrajajte
na platky a ulozte na mriezku.

Spenét Poriadne umyte a zaparte. Na suSenie  velmi krehké 70 °C 4 -10 hod.

Sampinény Désledne skontrolujte kazdy kusok. kozovité 70°C 3-10 hod.

Pouzivajte len bezchybné hriby. az krehké
Utrite ich vihkou utierkou. Suste celé
alebo nakrajané. Podla velkosti.

Upozornenia

NajlepSie vysledky dosiahnete pri vyberovych kusoch ovocia a zeleniny.
Vzdy si vyberajte len ovocie a zeleninu najlepsej kvality.

Délezitym faktorom je aj Cistota pouzitych kusov. Vzdy ich poriadne umyte.
Takisto dbajte na Cistotu ruk.

Dizka &asu potrebného na susenie je rdzna. Zavisi od velkosti nakrajanych
kuskov, ako aj druhu suSenej potravy.

Vzdy po suSeni nechajte ovocie a zeleninu poriadne vychladnut.

Mriezky mézu byt naplnené len tak, aby sa kusky navzajom nedotykali.

Tak zabranite ich zlepeniu.

V potrave po jej vysuSeni ostane asi 6 % vlhkosti.

Mriezky treba pravidelne otacat a prekladat, o zaisti rovnomerné vysusSenie.
Aby ste odstranili jadierka z ovocia ako napr. hrozno a ¢ere$ne vysuste ich na
50 %, potom jadierka lahSie vyberiete a pomaly ich opat dosuste.
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Riesenie problémov

Ak vaSe zariadenie nefunguje spravne, najskor vyskusajte vykonat odporucané
opatrenia v tomto orehlade. Mozno ide len o maly problém, ktory dokazete vyriesit
svojpomocne.

NEBEZPECENSTVO!

Nebezpecenstvo Urazu elektrickym prudom!

V ziadnom pripade sa nepokusajte zariadenie sami opravovat.

Porucha Mozné pric¢iny/Postup
Zariadenie nefunguje e Je zariadenie pripojené k zdroju napajania?
* Skontrolujte pripojenie.

Zariadenie sa samo vypne a neda sa znova zapnut.
* Toto zariadenie je vybavené ochranou proti
prehriatiu. V pripade prehriatia sa zariadenie
vypne. Ak sa ho ani po vychladnuti nepodari
zapnut, kontaktujte servisné stredisko.

Udrzba a Cistenie
* Zariadenie Cistite pravidelne po kazdom pouziti.
e Zariadenie musi byt vypnuté, odpojte sietfovu $nuru zo zasuvky a pred
Cistenim nechajte zariadenie Uplne vychladnut.
e Zakladru, ani siefovu Snuru nikdy neponarajte do vody ani inych tekutin.
* Akykolvek prach a necistoty na zékladni a ovladacom paneli utrite suchou
alebo navihé¢enou handri¢kou vo vode.
Na Cistenie nepouzivajte rozpustadia, riedidla, lieh ani drsné Cistiace
prostriedky.
Po Cisteni musi zostat zariadenie Uplne suché
* Vrchny kryt a suSiace mriezky su vhodné do umyvacky riadu a mozete ich teda
umyvat v umyvacke riadu.
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Skladovanie a likvidacia nepotrebného
zariadenia

SKLADOVANIE

Dlhodobé uskladnenie:

Ak nebudete zariadenie dIhSiu dobu pouzivat (viac ako niekolko tyzdhov), je

vhodné ho vydistit, uplne vysusit a uskladnit.

Zariadenie uskladnite podla nasledujucich krokov:

1 Vypnite zariadenie a odpojte ho od napajania.

2 \Vycistite zariadenie podla predtym uvedenych pokynov a nechajte ho Uplne
vyschnut na tienistom mieste.

3 Sietovu Snuru uskladnite spolu so zariadenim.

4 Pocas skladovania musi byt zariadenie vo zvislej (stojacej) polohe.

5 Zariadenie skladujte na dobre vetranom, suchom mieste a bezpe¢nom mieste
VO vnutri, v nekorozivnom prostredi.
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Technické udaje

Napajanie: 220 - 240V~ 50 Hz

Prikon: 420 W

Trieda ochrany: Il (ochrana pred Urazom elektrickym pradom je zaistena
dvojitou izolaciou)

Rozmery (SxVxH): 33x24 x28cm

Rozmer mriezky (SxVxH): 32x3x25cm

Hmotnost: 2,1 kg

Max. teplota susenia: 35°C - 70°C

Hluénost: 50 dB (A)

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 50 dB (A), ¢o predstavuje hladinu A
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Obsah balenia: Z&kladna (1)
Odparovacie (suSiace) mriezky (5)
Vrchny kryt (1)
Néavod na pouzitie (1)

Pravo na zmeny vyhradené!
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ORAVA retail 1, a.s.

Seberiniho 2, 821 03 Bratislava
Slovenska republika

+421 43 5306 002, office @orava.eu
www.orava.eu

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM OBALOM
Pouzity obalovy material odlozte na miesto uréené obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI

Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch znamena, Ze pouzité
elektrické a elektronické vyrobky sa nesmu pridat do bezného komunalneho odpadu. Pre
spravnu likvidaciu, obnovu a recyklaciu odovzdajte tieto vyrobky na uréené zberné miesta.
Alternativne v niektorych krajinach Eurépskej unie alebo inych eurdpskych krajinach
mozete vratit svoje vyrobky miestnemu predajcovi pri kipe ekvivalentného noveho
produktu. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat cenné prirodné zdroje a

I napomahate prevenciu potencialnych negativnych vplyvov na zivotné prostredie a ludske
zdravie, €o by mohli byt désledky nespravne;j likvidacie odpadov. DaIS|e podrobnosti si

tohto druhu odpadu sa mézu v sulade s narodnymi predpismi udelit pokuty.
Pre podnikové subjekty v krajinach Eurépskej unie
Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyziadajte si potrebné informacie od svojho
predajcu alebo dodavatela.
Likvidacia v ostatnych krajinach mimo Eurépskej unie

Tento symbol je platny v Eurépskej unii. Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, vyziadajte si potrebné
informéacie o spravnom spésobe likvidacie od miestnych tradov alebo od svojho predajcu.

C € Tento vyrobok zodpoveda véetkym zakladnym poZiadavkam smernic EU, ktoré sa naf vztahuju.
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